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Vennligst les denne bruksanvisningen farst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi hper at du oppndr optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med haykvalitetsteknologi - den beste som finnes pd markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilharende dokumenter naye fer du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé bruksanvisningen falge med. Falg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsa gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet felgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
o bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.

Advarsel om elekirisk stgt.

Advarsel om risiko for brann.

Advarsel om varme overflater.
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Arcelik A.S.
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34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og milje

Denne delen inneholder
sikkerhetsinstrukser som vil bidra til 4
beskytte mot fare for personskade
eller skade pé eiendom. Unnlater du &
felge disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en
sikker mate og forstér hvilke farer
som er involvert.

Barn fér ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal
ikke utferes av barn uten tilsyn.
Apparatet skal ikke brukes av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, evt. mangel pa
erfaring og kunnskap, med
mindre disse personene er under
tilsyn eller har far veiledning i
bruk av apparatet.

Barn skal ikke leke med produktet.

Hvis produktet overleveres il

noen andre for personlig bruk
eller annenhands bruk gis
bruksanvisninger, produktetiketter

4/NO

0g andre gvrige dokumenter og
deler.

Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma alltid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som fglge av forsgk utfert
av uautoriserte personer, noe
som ogsa vil kunne gjgre
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye far
installasjon.

Ikke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, ber det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar



pa grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pé det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Produktet mé& veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.

Hvis stremtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, dens
autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
4 unng4 fare.

Apparatet méa installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen mé skje enten ved
hjelp av et stppsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate p& ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i
kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
lkke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fgre over varme overflater.
Dette kan gjere at isolasjonen
smelter og forarsaker brann pé
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utferes av

autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sl& av produktet og
koble det fra stremforsyningen.
For & gjore dette, sla av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produkiet.

Produktsikkerhet

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Forsiktighet bgr tas
for & unngd & komme borti
varmeelementer. Barn under 8 ar
skal holdes unna med mindre de
er under kontinuerlig oppsyn.
Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forérsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i n&rheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet bar tas for & unngé &
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.
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Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp i
boksen/glasset kan fgre til at det
sprenges.

Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
direkte pa bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

Ikke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjgre
glasset i ovnsdgren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
kan resultere i at glasset gar |
stykker.

Bruk ikke damprensere til
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

(Varierer, avhengig av
produktmodellen.)

Plassere stekeristen og brettet
riktig pa tradstativene

Det er viktig 8 posisjonere risten
og/eller pannen riktig pa hyllen.
Skyv risten eller pannen mellom
de 2 skinnene og se til at de er
stabile fgr maten legges pé
(vennligst se falgende figur).
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Ikke bruk produktet hvis glasset i
frontdaren er fiernet eller
sprukket.

Ovnens handtak er ingen
handkletgrker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er p& &pen dar.
Bruk alltid varmebestandige
grillvotter ndr du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

Plasser bakepapir i gryten eller p&
ovnstilbeharet (skuffen,
metalltradgrillen e.a.) sammen
med maten og deretter setter du
alt inn i den forhdndsoppvarmede
ovnen. Fjern de overfladige



delene av bakepapiret som
stikker ut fra tilbeharet eller
gryten for & forebygge risiko for
bergring av ovnens
varmeelementer. Bruk aldri
bakepapir i en driftstemperatur
som er hgyere enn den angitte
verdien for bakepapiret. Ikke
plasser bakepapir direkte pa
bunnen av ovnen.

ADVARSEL: Forsikre deg om at
apparatet er slatt av for du bytter
ut lampen for & unnga fare for
elektrisk stat.

For & unnga overoppheting ma
apparatet ikke installeres bak en
pyntedar.

Produktet méa plasseres rett pa
gulvet. Det ma ikke plasseres pa
en sokkel eller pidestall.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stepselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjgteledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pa
kontakten som er koblet til
produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

Dette apparatet er kun beregnet til
matlagingsformal. Det m4 ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming.”

te apparatet skal ikke brukes il
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & tarke handkleer,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformal.

Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.

Sikkerhet for barn

ADVARSEL: Tilgjengelige deler kan
bli varme under bruk. Sma barn
ma holdes unna.

Pakkematerialet kan veere farlig for
barn. Hold barn pa avstand fra
innpakningsmaterialene. Vennligst
kast alle deler av innpakningen
etter miljgforskriftene.

Elektriske apparater er farlige for
barn. Hold barn pa avstand fra
produktet ndr det er i bruk, og ikke
la dem leke med produktet.

Ikke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke &
na dem.

Mens dgren er &pen, ma du ikke
plassere tunge gjenstander pa den
og du mé ikke la barn sitte pa den.
Ovnen kan velte, eller
derhengslene kan bli skadet.
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Bortskaffing av det gamle produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-direktivet som

omhandler elektronisk og elektrisk utstyr (2012/19/EU).

Dette produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elekirisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler og -
materialer som kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa slutten av
levetiden. Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og elektroniske innretninger.
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Vennligst forhgr deg med de lokale myndighetene for &
fa opplysninger om slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det inneholder ingen farlige
eller forbudte substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt sted
utilgjengelig for barn. Pakkematerialer for
produktet er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pé riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.



B Generell informasjon

Oversikt

6
1 Kontrollpanel 5 Dar
2 Stekerist 6 Lampe
3 Stekebrett 7 Toppvarmeelement
4 Handtak 8 Hylleposisjoner

1 2 3
1 Funksjonsvelger Brukes til steking og til plassering av maten som
2 Termostatbryter skal bakes, stekes eller tilberedte gryteretter i
3 Termostatlampe gnsket hylle.

Innholdet i pakken

ilbehgr som medfalger varierer, avhengig av
produktmodellen. Ikke alt tilbehgr som
beskrives i brukerhandboken finnes kanskje pa
produktet ditt.
1. Brukerhandbok
2. Stekebrett
Brukes til bakevarer, frossenmat og stor stek.

4, Plassere stekeristen og brettet riktig pa de
teleskopiske stativene

3. Stekerist
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(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes
kanskje ikke pa produktet ditt.)

Teleskopiske stativer gjgr at du kan installere og
fierne brettene og risten enkelt.

Ved bruk av brettet og stekeristen med
teleskopstativer se til at pinnene pa den bakre
delen av teleskopstativet star mot kantene pé
stekeristen og brettet

Tekniske spesifikasjoner

Spenning/frekvens 220-240 V ~ 50 Hz
Eksterne mal (heyde/bredde/dybde) 595 mm/594 mm/567 mm

Grillstramforbruk

" Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elektriske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1/ IEC
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-
varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).
Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de felgende prioritiseringene avhengig av om
de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

** Se. Installasjon, side 11.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten erdiene som er oppgitt i merkingene pa
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet. produktet eller i dokumentasjonen som
medfalger er oppnadd i laboratoriemiljg ifalge
! . o - . relevante standarder. Avhengig av drifts- og
Figurer i denne veiledningen er skjematiske og miljgforhold for produktet, kan disse verdiene
kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt. variere. '
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K Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil garantien
gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres av
uautoriserte personer, og dette kan gjere garantien
ugyldig.

Klargjering av plassering og elektrisk
installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:
Produktet ma installeres i overensstemmelse
med de lokale gass- og/eller

elektrisitetsforskriftene.

FARE:
Far installasjon, kontroller visuelt om produktet
har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, mé det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjgre potensielle farer
for din sikkerhet.

Fer installasjon

Apparatet er ment for installasjon i kommersielt

tilgjengelige kjskkenkabinetter. En sikkerhetsavstand

méa overholdes mellom apparatet og kiskkenveggene

og mablene. Se figur (verdier i mm).

e Qverflater, syntetiske laminater og klebemidler
som brukes ma veere varmebestandige
(minimum 100 °C).

e Kjgkkenskapene mé veere stilt jevnt og festet.

e Hvis det er en skuff under ovnen, mé det veere
installert en hylle mellom ovnen og skuffen.

e Det skal veere minst to personer til & beere
apparatet.

Ikke installer produktet ved siden av kjgleskap
eller frysere. Varmen som utstrales fra enheten

il fare til ekt energiforbruk for
kjgleapparatene.

Ikke bruk daren og/eller handtaket til & lafte
eller flytte produktet.

Hvis produktet har tradhandtak, skyv
handtakene tilbake i sideveggene etter at du
har flyttet produktet.
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590

595

* min. som oppstar hvis produktet brukes uten en
. - . jordingsinstallasjon, i overensstemmelse med lokale
Installasjon og tilkobling forskifter.

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle FARE: . _
installasjonsforskrifter. Produktelzt kan ll<<L\J/n|_tf|_|kobIes strgmforsyningen
Elektrisk tilkopling av autoriserte, kvalifiserte personer.

Koble produktet til et jordet uttak som beskyttet av en E;L(t)icé]uil;tset;s”g:jrggnperlode starter kun etter
minikretsbryter med riktig kapasitet, som oppgitt i Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for
tabellen «Tekniske spesifikasjoner». Fa skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres
jordingsinstallasjonen utfert av en kvalifisert elekiriker, av uautoriserte personer.

mens produktet brukes med eller uten en transformer.

Selskapet vért vil ikke vere ansvarlig for noen skader
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FARE:

Stremledningen ma ikke klemmes, bayes eller
astklemmes eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.

En gdelagt strémledning skal skiftes ut av en

kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning eller brann!

e Tilkoplingen skal veere i overensstemmelse med
nasjonale forskrifter.

¢ Strgmforsyningsdata mé tilsvare data som er
spesifisert pa typeskiltet pa enheten. Apne
frontdaren for & se typeskiltet.

e Strgmledningen pa produktet mé& stemme
overens med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:
For arbeidet pabegynnes pa den elektriske
installasjonen, koble produktet fra stramnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!

Koble til stramledningen

Kablingen skal utfgres i henhold til nasjonale
og lokale forskrifter, og det skal brukes et
stopsel / en stikkontakt som er korrekt for
ovnen. Hvis produktets spenningsgrenser er
utenfor grensene til stgpselets og
stikkontaktens spenningsgrenser, ma
produktet farst kobles til gjennom en fast
elektrisk installasjon uten bruk av
stapsel/stikkontakt.

1. Hvis det ikke er mulig & koble fra alle poler i
forsyningsstremmen, ma en frakoblingsenheten
med minst 3 mm kontaktklaring (sikringer,
linjesikkerhetsbrytere, kontakter) kobles til, og alle
polene pé denne frakoblingsenheten mé veere
tilgrensende (ikke over) til produktet i
overensstemmelse med |EE-direktiver. Hvis denne
instruksjonen ikke overholdes kan det resultere i
driftsproblemer og produktgarantien kan bli
ugyldig.

Ekstra beskyttelse fra en kretsbryter for reststrom

anbefales.
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Hvis kabelen leveres med produktet:

BLA
b
BAUN_
L | iTHﬂMLEDMNG

GRONN/GUL

For enkeltfasetilkobling koble til ledningene slik
som vist nedenfor:

e Brun/svart leder = L (fase)

Bl&/gra leder = N (ngytral)

e Gronn/gul leder = © & ord)

» Eller:

e Gré/svart leder = L (fase)

e Bl&/brun leder = N (ngytral)

e Gronn/gul leder = © & ord)

Installere produktet

1. Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og fest den,
samtidig som du kontrollerer at stremkabelen ikke
blir gdelagt og/eller fastklemt.

A

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som vist.



For produkter med kjelevifte (Den finnes kanskje  Siste kontroll
ikke pa produktet ditt.) 1. Bruke produktet.
2. Kontroller funksjonene.

Framtldlg transport
Oppbevar apparatets opprinnelige eske 0g
transporter apparatet i denne. Falg rettledningen
som er trykt p& kartongen. Hvis du ikke har den
2 originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.
e For & forhindre at stekerist og brett inne i ovnen
skal skade ovnsdaren, sette en stripe kartong pa
3 innsiden av ovnsdgren slik at det samsvarer med
plasseringen av brettene. Lim fast ovnsderen til
sideveggene.
Ikke bruk daren eller handtaket til & Iafte eller
flytte produktet.

lkke plasser noen gjenstander pa produktet og
lytt det i oppreist posisjon.

1 Kjglevifte Kontroller det generelle utseendet til produktet
2 Kontrollpanel or skader som kan ha oppstatt under
3 Dar ransport.

Den innebygde viften kjgler bade innebygd kabinett og
utstyrets front.

Kigleviften fortsetter & ga i ca. 20-30 minutter
etter at ovnen er slatt av.
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B Forberedelser

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet p& en gkologisk méte og spare energi:

e Bruk markfargede og emaljebelagte kokekar i
ovnen, siden varmeoverferingen vil vaere bedre.

e Ved koking av maltidene, utfgr en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhandboken eller kokebeskrivelsen.

e |kke &pne dgren pa ovnen for hyppig under
matlagingen.

e Prov 4 tilbered mer enn én rett i ovnen samtidig,
nar det er mulig. Du kan tilberede mat ved &
plassere to kokekar pa stekeristen.

e |ag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen vil
allerede veere varm.

e Du kan spare energi ved & sl av ovnen i noen
minutter far sluttkoketiden. Ikke &pne ovnsderen.

e Tin opp de frosne maltidene far de tilberedes.

Ferste gangs bruk
Farste rengjering av produktet

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.
Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,

rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjgring.

1. Fjern alle pakningsmaterialer.

2. Tark av overflatene pa produktet med en fuktig
Klut eller svamp, og tark med en Kiut.

Forste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og sla det

deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester eller -lag

brennes av og fieres.
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ADVARSEL

Varme overflater kan forarsake forbrenninger!
Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pé avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

Electric oven

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdgren.

3. Velg posisjonen "Statisk".

4, Velg hgyeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
den elektriske ovnen, side 17.

5. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

6. Slaavovnen, se Slik bruker du den elektriske
ovnen, side 17

Grillovn

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsderen.

3. Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
grillen, side 19.

4. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

5. Slaav grillen, se Slik bruker du grillen, side 19

Reyk og lukt kan slippes ut i et par timer under
fgrste drift. Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for & fierne rayken og
lukten. Unnga direkte inhalering av reyken og
lukten som slippes ut.




B Slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL
Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pé avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

FARE:
Veer forsiktig ved apning av deren, siden det vil
komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

e Utnytt plassen pa stativet pd best mulig méte.

e Plasser bakeformen i midten av stativet.

e Velg riktig hylleposisjon fgr du slér pa ovnen eller
grillen. Ikke endre hylleposisjon nér ovnen er

varm.
e Hold ovnsdaren lukket.
Steketips

e Huis hel kylling, kalkun og maltider med store
hiter behandles med dressinger, slik som f.eks.
sitronjuice og svart pepper fer steking, vil det ake
stekeytelsen.

e Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger & steke
kjott med bein i sammenligning med stek av den
samme starrelsen av kjgtt uten bein.

e Hver centimeters kjgttykkelse krever omtrent 4 til
5 minutter steketid.

e lakjgttet sta i ovnen i omtrent 10 minutter etter
koketiden er ferdig. Saften fordeles bedre over
hele steken og kommer ikke ut nr kjgttet kuttes.

e Fiski en varmebestandig form skal plasseres pé
stativet pa midtre eller nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av Kjgtt, fisk og fiaerkre, blir de fort brune,

har en fin skorpe og blir ikke terre. Flate stykker, kjgtt

og palser, men ogsa grannsaker med hgyt vanninnhold

(f.eks. tomater og lak) er spesielt egnet for grilling.

e Fordel stykkene som skal grilles pa risten eller pa
bakebrettet med risten pa en slikt mate at

plassen som dekkes ikke overskrider starrelsen
pé varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med grillen i
gnsket hayde i ovnen. Hvis du griller p&
stekeristen, skyv bakebrettet inn i den nederste
hyllen for & samle fett. Tilfer noe vann i
bakebrettet for enkel rengjering.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

.

Slik bruker du den elektriske ovnen
Velg temperatur og driftsmodus

1 2

1 Funksjonsvelger

2 Termostatbryter

1. Still funksjonsbryteren til gnsket driftsmodus.

2. Still temperaturknotten til gnsket temperatur.

» Ovnen vil varmes opp til og opprettholde den
innstilte temperaturen. Under oppvarming holder
temperaturlampen seg pa.

Sla av den elektriske ovnen

SIa av funksjonsknotten og still temperaturknotten til
av-posisjon (oppe).

Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa
gitterhyllen. Stekeristen ma settes inn i hyllene slik
som vist pé figuren.

Ikke la stekeristen st& mot bakveggen i ovnen. Skyv
derfor stekeristen til den fremre delen av stativet og
fest ved hjelp av daren for & fa best mulig grillytelse.
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Undervarme
Kun undervarmen er i drift. Den egner
seg il pizza og etterfglgende bruning av
====J mat fra bunnen.

=z Denne funksjonen ma ogsé brukes il
enkel damprengjgring.

O,
Grill
A/ ] Liten grill i ovnstaket er i drift. Egner
; seg til grilling.
Drlftsmodusezr e Legg smé eller middels store
Rekkefglgen pa driftsmodusene som vises her kan porsjoner i riktig hylleposisjon
awvike fra tilordningen pé produktet ditt. under grillvarmen for & grille.
e Still temperaturen til maksimalt
Over- og undervarme niva.

mwmme | QVET- 0 UNdervarme er pd. Maten o
varmes opp fra topp og bunn samtidig. Full grill
For eksempel egner den seg for ) Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne
kak_er, bakevarer eller kaker og |Ifast? egner seg til grilling av starre mengder
fat i bakeformer. Bruk kun ett brett nar med Kjott.
du filbereder maten. e Legg store eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon
under grillvarmen for & grille.
e Still temperaturen til maksimalt
niva.
e Snu maten etter halve grilltiden.
Baking og steking

Tidstabell for matlaging 1. hylle pa ovnsstativet er nederste stativ.

imingen i denne oversikten er beregnet som
en guide. Tidene kan variere pa grunn av
emperaturen pa mat, tykkelse, type og etter

dine preferanser for koking.

“ Kokenivinummer - Stativstilling Temperatur (°C) Steketid (ca. i
-

Snu maten etter halve grilltiden.

Lammelar (gryte) Ett niva ] 2 25 min. 220, 70...90
_ deretter 190
)

deréﬁer 190 .
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(**) Ved tilbereding som krever bruk av varmluft
forvarmes ovnen til den nér forhéndsangitt temperatur.

Baketips for kake

e Huvis kaken er for tarr, ok temperaturen med 10
og reduser steketiden.

e Huis kaken er vat, bruk mindre vaeske eller senk
temperaturen med 10 °C.

e Huis kaken er for mark pé toppen, plasser den pa
en lavere hylle, senk temperaturen og ok
steketiden.

e Hvis den er godt stekt pé innsiden, men klisset
pé utsiden, bruk mindre veeske, senk
temperaturen og ok steketiden.

Bakevaretips

e Huvis bakevarene er for torre, ok temperaturen
med 10 °C og reduser steketiden. Damp
deiglagene med en saus som bestér av melk,
olje, egg og yoghurt.

e Huis bakevarene tar for lang tid til & bake, veer
ekstra oppmerksom sa tykkelsen pa bakevarene
du har tilberedt ikke overskrider dybden pé
brettet.

e Hvis den gvre siden av bakevarene blir brune,
men den lavere delen ikke er stekt, se til at
sausmengden du har brukt til bakevarene ikke er
for lang mot bunnen av bakevarene. Prav & spre
sausen jevnt mellom deiglagene og pa toppen av
bakevarene for en jevn bruning.

Tidstabell for grilling
Grilling med elektrisk grill

Stek baksten i overensstemmelse med modus
9 og temperatur som finnes i koketabellen. Hvis

den nedre delen fortsatt ikke brunes nok,

plasser den pa en lavere hylle neste gang.

Tips for koking av grennsaker

e Hvis grennsaksretten mister all veeske og blir for
terr, tilbered den i en panne med lokk i stedet for
et brett. Lukkede kar vil beholde saften i retten.

e Hvis en gronnsaksrett ikke blir kokt, kok
grennsakene pé forhand, eller klargjer dem som
hermetisert mat og legg dem i ovnen.

Slik bruker du grillen

ADVARSEL
Lukk ovnsdgren under grilling.
Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Sla pa grillen

1. Vri funksjonsknotten til gnsket grillsymbol.

2. Velg deretter gnsket grilltemperatur.

3. Ved behov utfgr en forhdndsoppvarming i omtrent
5 minutter.

» Temperaturlys slas pa.

Sla av grillen
1. Vri funksjonsknotten til Av-stillingen (topp).

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

A\

Oppskaret kylling 25..35 min.

Roastes 2. 30 mn.”
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[} Vediikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pa produktet blir lengre og problemer som
oppstéar hyppig, reduseres hvis det rengjares ved
regelmessige intervaller.

FARE:
Koble produktet fra stremforsyningen far start
av vedlikehold og rengjgring.

Det er fare for elektrisk sjokk!

La produktet kjgles ned fer rengjaring.
\arme overflater kan forarsake forbrenninger!

e Rengjer produktet grundig etter hver gangs bruk.
P& denne méten er det lettere & fierne kokerester,
og dermed unngés det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

¢ Ingen spesielle rengjeringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til
a rengjare produktet og terke det med en tarr
Klut.

e  Sikre alltid at overfladig veeske terkes godt av
etter rengjering og at alt sel terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder syre
eller Klorid til & rengjgre overflatene i rustfritt stal
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk klut med
et flytende rengjaringsmiddel (ikke skurende) til &
terke rent pa disse delene, pass pa a torke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.
Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,

‘ FARE:

rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

Ikke bruk damprengjeringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan fare fil

elektrisk stat.
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Rengjgring av kontrollpanel
Rengjer kontrollpanelet og bryterne med en vat kiut, og
tork sa de blir terre.

lkke fiern kontrollknappene/bryterne for &
rengjore kontrollpanelet.

Kontrollpanelet kan skades!

Rengjgre ovnen

Rengjare sideveggen

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje

ikke pa produktet ditt.)

1. Fjern frontdelen av sidestgtten ved & trekke det i
motsatt retning av sideveggen.

2. Fjern sidestati 4

Katalytiske vegger
(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

Produktets indre sidevegger (A) og/eller bakvegg (B)
kan vare belagt med katalytisk emalje. Katalytiske
vegger har en matt, lys farge og porgs overflate. De
katalytiske veggene i ovnen ma ikke rengjgres. Den
porgse overflaten pé de katalytiske veggene rengjeres
automatisk ved at de absorberer og omformer
sprutende fett (damp og karbondioksid)




Enkel damprengjoring

Sikrer enkel rengjering ved at smusset (om det ikke

har gétt for lang tid) mykes opp av dampen som

dannes i ovnen og av vanndrapene som kondenseres

pé de indre overflatene i ovnen.

1. Fjern alt tilbeher fra ovnen.

2. Hell 500 ml vann opp i ovnshrettet, og sett brettet
pé niva 2 i ovnen.

3. Still ovnen til enkel damprengjering-modus, og la
den gé pa 100 °C i 25 minutter.

4. Apne daren og terk av overflatene inne i ovnen
med en fuktig svamp eller klut.

5. Bruk varmt vann med flytende vaskemiddel, en
myk Klut eller svamp til & fierne gjenstridig smuss,
0g terk med en torr klut.

Rengjer ovnsdaren

For & rengjare ovnsderen bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til &
rengjere produktet og terke det med en tgrr klut.

Ikke bruk aggressive skurende
rengjeringsmidler eller skraper for a rengjere
ovnsdgren. De kan ripe opp overflaten og
gdelegge glasset.

Fjerne ovnsdgren
1. Apne front deren (1).

2. Apne klemmene ved hengselhuset (2) p& hayre og

venstre side av frontdaren ved & trykke dem ned
slik som vist pa figuren.

1 2 3

1 Frontdgr

)

Hengsel
3 Ovn

3. Flytt frontdgren til halvveis.
4. Fjern frontdgren ved & trekke den oppover for &
frigjgre den fra heyre og venstre hengsler.

Trinnene som utfgres under
fierningsprosessen skal utfares i motsatt
rekkefelge for & installere deren. Ikke glem a
lukke klemmene ved hengselhuset ved
remontering av dgren.

Fjerne dgrens indre glass

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

Det indre glasspanelet pa ovnsdaren kan fiernes for
rengjering.

Opne ovnsdgren.

1 Ramme
2 Plastdel

Trekk mot deg og ta av plastdelen som er installert p&
gvre del av frontderen.
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3 12

1 Indre glasspanel
2 Yire glasspanel
3 Plastglasspaneldpning - nedre

Slik som illustrert pa figuren, lgft det innerste
glasspanelet (1) litt i retning av A og trekk det ut i
retning av B.

Ved installering av det innerste glasspanelet (1), se il
at den trykte siden pa panelet vender mot det indre
glasspanelet.

Det er viktig & plassere det nedre hjgrnet pa det indre
glasspanelet inn i den nedre plastapningen.

Skyv plastdelen mot rammen inntil du hgrer et "klikk".
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Utskifting av ovnsparen

For du skifter ut ovnspaeren, pass pa at
produktet er frakoblet stramkilden og nedkjglt
for & unnga risikoen for elektrisk stat.

Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Ovnslampen er en spesiell elektrisk lyspaere
som kan tale opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 10 for detaljer.
Ovnspaerene kan fas fra den autoriserte

serviceagenten.
EPOSISJOHGH pa lampen kan variere fra figuren.

Lampen som brukes i dette apparatet er ikke

9 egnet til belysning av rom i husholdmngen
Formalet med denne lampen er & hjelpe
brukeren til @ kunne se maten.

Lampene som brukes i dette apparatet skal
kunne tale ekstreme fysiske tilstander slik som

temperaturer pa over 50 °C.

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund pere:
1. Koble produktet fra stramforsyningen.
2. Drei glassdekselet mot klokken for & fierne det.

du den ut ved & dreie den som vist og bytter d’en
ut. Hvis den er av type (B), trekker du i den og tar
den ut som vist i figuren og bytter den ut

Sett pa plass glassdekselet.



Feilsoking

rmes opp, kan de utvide seg og lage stay. >>> Dette er ingen feil.

Produktet virker ikke.

e Strgmsikringen er defekt eller har blitt utlest. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
skift ut eller tilbakestill dem.

* Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stramuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.

e Ovnslampen er defekt. >>> Skift ut ovnsparen.

e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

e Erkanskje ikke stilt til en bestemt tilberedningsfunksjon og/eller temperatur. >>> Still ovnen til en
bestemt tilberedningsfunksjon og/eller temperatur.

e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

m Forhgr deg med den autoriserte serviceagenten eller forhandleren der du har kjgpt produktet hvis du ikke kan

ordne problemet selv om du har gjennomfart instruksjonene i dette avsnittet. Gjgr aldri forsgk pa & reparere et
defekt produkt selv.
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Laes denne brugervejledning farst!

Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Beko produkt. Vi héber, at du vil opné de bedste resultater med dette kvalitetsprodukt, som
er blevet fremstillet efter den nyeste teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfelgende dokumenter, fgr du tager produktet i brug, og hold dem som en reference til fremtidig benyttelse. Hvis
du overdrager produktet til en anden person, giv ogsé& denne brugervejledning. Felg alle advarsler og informationer i
brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsé geelder for andre modeller. Forskelle mellem modellerne vil blive angivet i
vejledningen.

Forklaring af symboler

| hele brugervejledningen anvendes felgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om
o brug.

Advarsel om farlige situationer med
hensyn til liv og ejendom.

Advarsel om elekirisk stad.

Advarsel om brandrisiko.

Advarsel om varme overflader.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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H vigtige sikkerheds- og miljomzssige instruktioner og
advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa ejendom.
Manglende overholdelse af disse
anvisninger vil annullere garantien.

Generelle sikkerhedsregler

Dette apparat kan anvendes af
bgrn i alderen 8 &r og derover og
personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
instrueres om brug af apparatet
pa en sikker made, og forstar de
farer, der er involveret.

Barn ma ikke lage med apparatet.

Barn mé ikke udfere rengaring og
vedligeholdelse uden opsyn.
Apparatet er ikke beregnet til at
blive brugt af personer (inklusive
bern) med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring eller
viden, medmindre de er under
overvagning, eller de har faet
instruktion.

Der skal holdes opsyn med, at
ikke leger med apparatet.

Hvis produktet overdrages til en
anden person til personlig brug
eller bruges til anden formal,
brugervejledningen, produkt
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etiketter og andre relevante
dokumenter og dele skal ogsa
gives.

Installationen og reparationer mé
kun udfgres af en autoriseret
serviceagent. Producenterne
fraskriver sig ethvert ansvar for
skader fordrsaget af handlinger
udfert af ikke autoriserede
personer, som 0gsa kan
ugyldiggere garantien. Laes
vejledninger omhyggeligt, far du
installerer apparatet.

Tag ikke produktet i brug hvis det
er defekt eller hvis det har synlige
fejl.

Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er slukket efter
hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, bar det
ikke bruges, for det er blevet
repareret af en autoriseret
serviceagent. Der er risiko for
elektrisk stad!

Tilslut kun produktet til en jordet
stikkontakt med den spanding og
beskyttelse som angivet i de
"Tekniske specifikationer".
Jordforbindelsen skal udfgres af
kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en
transformer. Vores firma kan ikke



stilles til ansvar for eventuelle
skader, der opstar som fglge af,
at produktet ikke er installeret
med jordforbindelse, der er i
overensstemmelse med lokale
regler.

Vask aldrig produktet ved at
sprede eller haelde vand ud over
det! Der er risiko for elektrisk stad!
Under installation, vedligeholdelse,
rengering og reparation skal
produktets stik veere trukket ud af
stremkilden.

Hvis ledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende
kvalificerede personer for at
undgé farer.

Apparatet skal installeres, sé det
kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skal leveres enten
med et netstik eller en indbygget
kontakt til den faste elektriske
installation i henhold til bygge-
regulativer.

Bagsiden af ovnen bliver varm nar
apparatet er under benyttelse.
Serg for, at netledning ikke rorer
bagsiden, da det kan medfgre
skader pa forbindelser.

Set ikke netledningen mellem
ovndgren og rammen og leeg den
ikke pa varme overflader.
Isoleringen pé netledningen kan
smelte og medfare kortslutning.

Al arbejde pa elektrisk udstyr ma
kun udferes af autoriserede
fagpersoner.

| tilfelde af skader skal produktet
slukkes og frakobles strammen.
SIa sikringen fra.

Serg for, at sikringen er passende
til apparatet.

Produktsikkerhed

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgengelige dele bliver varme
under brug. Der bgr udvises
forsigtighed for ikke at rgre ved
varmeelementer. Bgrn under 8 ar
skal holdes vaek, medmindre de
er under konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nar din
demmekraft eller
koordinationsevner er pavirkede
af alkohol og/eller stoffer.

Veer forsigtig ndr du bruger
alkoholiske drikke i dine retter.
Alkohol fordamper i hoje
temperaturer og kan forarsage
brand, da den kan selvantende,
nar den kommer i kontakt med
varme overflader.

Stil ikke breendbare materialer i
naerheden af produktet, da
siderne kan blive meget varme.
Apparatet bliver varmt under brug.
Der ber udvises forsigtighed for
ikke at rgre ved varmeelementer
inden i ovnen.

Hold alle ventilations&bninger frie
for forhindringer.
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Seet ikke lukkede daser og glas til
opvarmning i ovnen. Der kan
opstar et tryk inde i ddsen/glasset,
der far den/det til at eksplodere.
Placer ikke bageplader, service
eller aluminiumsfolie direkte pé
bunden af ovnen. Den
akkumulerede varme kan
beskadige bunden af ovnen.
Undga at bruge harde
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til renggring af
ovnens dgrglas, da de kan ridse
overfladen og resultere i, at
glasset splintres.

Undga at bruge damprensere for
at rengere apparatet, da de kan
medfere et elekirisk stad.
(Varianter afhangigt af
produktmodel.)

Seet tradhylden og risten fast i
rillerne

Det er vigtigt at placere
tradhylden og/eller bradepanden i
rillerne ordentligt. Skub
tradhylden eller bradepanden
mellem to riller og serg for, at den
sidder fast inden du stiller maden
oven pa den. Se billeder
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Brug ikke apparatet hvis glasset i
deren er fiernet eller beskadiget.
Ovnens handtag er ikke en
handkleedetarrer. Undga at
hange handkleeder, handsker
eller lignede tekstilprodukter, nar
grillfunktionen foregér ved aben
l&ge.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du setter retter ind
eller ud af en varm ovn.

Laeg bagepapiret i gryden eller
ovnstilbehgret (bakke, grillrist,
etc.) sammen med maden, s
setter du alt ind i den forvarmede
ovnen. Fjern resterne af
bagepapiret, der straekker sig ud
over tilbehgret eller gryden, for at
forhindre at det kommer i kontakt
med ovnens varmeelementer.
Brug aldrig bagepapiret ved
temperaturer hgjere end veerdien,
der er angivet for bagepapiret.




lkke leg bagepapiret direkte pa
bunden af ovnen.

ADVARSEL: Sgrg for, at apparatet
er slukket, for du udskifter
lampen, for at undgé risikoen for
elektrisk stad.

Apparatet mé ikke monteres bag
en dekorationslage, da dette kan
medfere overophedning.
Produktet skal placeres direkte pa
gulvet. Det ma ikke placeres pé
en sokkel eller en fod.

For produktets palidelighed i tilfeelde
af brand;

Serg for, at stikket passer godt til
stikkontakten, og at der ikke
kommer gnister.

Brug ikke beskadigede eller
knaekkede kabler eller
forleengerledninger; brug kun det
originale kabel.

Serg for, at ingen veeske eller fugt
kommer i kontakt med stikket.

Brug af ovnen

Apparatet er fremstillet til brug i
private husholdninger. Brug i
erhvervsmaessigt gjemed er ikke
tilladt.

Dette apparat er kun fil
madlavning. Det kan ikke
anvendes til andre formél, for
eksempel til opvarmning af
rummet.

Apparatet er ikke beregnet il
opvarmning af tallerkener, tarring
af handklaeder, opvaskekluder og

lignede ved heengning dem pé
handtag og til opvarmning.
Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forérsaget af
forkert brug eller handtering af
maskinen.

Ovnen kan bruges til optgning,
bagning, stegning og grilning af
mad.

Sikkerhed for bern

ADVARSEL: Tilgeengelige dele kan
blive varme under brug. Smé barn
ber holdes vak.
Emballagematerialerne kan veere
farlige for bern. Hold
emballagematerialerne veek fra
bern. Serg for at bortskaffe alle
emballagedelene i henhold til
miljgstandarderne.

Elprodukter produkter er farlige
for bgrn. Hold barn veek fra
produktet, nar det kerer, og lad
dem ikke lege med produktet.
Placér ikke noget over apparatet,
som barn gerne vil have fat i.
Nar 1agen er &ben, skal du ikke
lzegge tunge genstande oven pé
den, og ikke lade bgrn sidde péa
den. Det kan forarsage veeltning,
eller 1agehaengslerne kan blive
beskadigede.
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Bortskaffelse af gammelt apparat

Overholdelse af WEEE-direktivet og bortskaffelse
af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse med WEEE-
direktiv (2012/19/EU). Dette produkt beerer et symbol
for Klassificering af bortskaffelse af elekirisk og
elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og materialer af hgj
kvalitet, der kan bruges igen, og som er egnede for
genbrug. Smid ikke produktet med husholdningsaffald
0g andet affald ved slutningen af dets levetid. Bring
det til et opsamlingssted for genbrug af elektroniske

8/DA

0g elekiriske apparater. Kontakt dine lokale
myndigheder for at finde neermeste opsamlingssted.
Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i overensstemmelse med
EU RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det indeholder ikke
skadelige og forbudte materialer angivet i direktivet.

Bortskaffelse af transportemballage

e Transportemballagen kan veere farlig for bgrn.
Opbevar emballagen et sikkert sted uden for
barns reekkevidde. Transportemballagen bestar
af materialer, der kan genbruges. Sorter dem i
henhold til genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.



F Generelle informationer

Oversigt

6
1 Betjeningspanel 5 Lage
2 Tradhylde 6 Lampe
3 Miniafbryder 7 Overvarmeelement
4 Handtag 8 Hyldeskinnepositioner

1 2 3
1 Funktionsdrejeknap Bruges til stegning og il at placere retter til
2 Termostatdrejeknap bagning, s_tegning og kogning i gryder pa den
3 Termostatiampe enskede rille.

Pakkens indhold

Udvalg af tilbehgrsdele kan variere afthengig af]
produktmodellen. Ikke alle beskrevne

ilbeharsdele findes pa dit produkt.

1. Brugsvejledning
2. Bradepande
Bruges til bagveerk, frosne retter og store stege.

4,  Set tradhylden og risten fast i rillerne
(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

3. Trédhylde
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Rillerne giver mulighed til nem fiemelse af
trédhyldene og bradepander.

N& du bruger bradepande og tradhylde skal du
serge for, at nlene ved bageste del af rillen star
over kanten af trdhylden og bradepanden.

Tekniske specifikationer

Eksterne mél (hejde/bredde/dybde)

g .
Grundregler: Information om energimaerkning af elektrisk ovn er givet i henhold til EN 60350-1 / IEC 60350-

595 mm/594 mm/567 mm

1 standarder. Disse veerdier er fastsat i henhold til standard belastning med over- og undervarme eller

varmluft (hvis indbygget) funktioner.

Energiklassen er fastsat i henhold til falgende prioritering afhaengig af, hvorvidt de relevante funktioner
findes i produktet eller ej. 1-Madlavning med eco-varmluft, 2- Turbo langtidsstegning/kogning, 3-
Varmeblsning (varm luft, 4- Over- under varmluft, 5- Over- og undervarme.

**Se. Installation, side 11.

ekniske specifikationer kan blive @ndret uden
orvarsel med henblik pa forbedring af

produktets kvalitet.

allene i manualen er skematiske og kan
afvige fra det aktuelle produkt.

10/DA

®rdier angivet i produktmaerkat eller i
dokumentationen vedlagt produktet er malt i
laboratorium i overensstemmelse med
relevante standarder. Afhangig af drifts- og
miljgforhold kan disse veerdier variere.




K installation

Produktet skal installeres af en kvalificeret person i
overensstemmelse med geeldende regler. | modsat fald
bortfalder garantien. Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af handlinger udfert af
ikke autoriserede personer og ugyldiggere garantien.

Forberedelse af opstilllingsplads og elektrisk
0g gasinstallation er kundens ansvar.

‘ FARE:

Apparatet skal installeres i overensstemmelse
med geeldende regler.

FARE:
Forud for installationen skal apparatet
undersgges og beses om det ikke er

beskadiget. Hvis ja, installer ikke apparatet.
Beskadigede produkter kan udggre fare for din
sikkerhed.

Inden installering

Apparatet er beregnet til installation i kakkenkabinetter,

der kan fs i handlen. Der skal efterlades en sikkert

afstand mellem apparatet og kekkenvaeg og mgbler.

Se billede (mal angivet i mm.)

e Qverflader, syntetiske laminater og klaebemidler,
der anvendes, skal veere varmebestandige
(mindst 100 °C)

e Kpgkkenkabinetter skal s&ttes i vater og fastgares.

e Hvis der er en skuffe under ovnen, skal der
installeres en hylde mellem ovnen og skuffen.

e QOvnen skal Igftes af mindst to personer.

Installer ikke oven i naerheden af kgleskab eller
ryser. Varmen, ovnen afgiver, kan forgge
energiforbrug af disse kgleapparater.

Brug ikke lagen og/eller handtaget til at lgfte
eller flytte apparatet.

Hvis produktet har tradgreb, skub dem tilbage
il sidevaeggene efter flytningen af ovnen.
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595

* min.

Installation og tilslutning

e Produktet kan kun installeres og tilsluttes i
overensstemmelse med de lovmaessige regler for
installation.

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet stikkontakt beskyttet
af en miniaforyder med passende kapacitet som
beskrevet i tabellen »Tekniske specifikationer.
Jordforbindelsen skal udfgres af kvalificeret elektriker
til brug af produktet med eller uden en transformer.

Vores firma kan ikke stilles til ansvar for eventuelle

skader, der opstér som fglge af forkert brug af

produktet eller af forkert installeret jordforbindelse.

:

FARE:

Produktet ma kun tilsluttes stramforsyningen

af en autoriseret og kvalificeret person.

Produktets garantiperiode starter kun efter

udfgrelsen af korrekt installation.

Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader fordrsaget af handlinger udfert af ikke

autoriserede personer.
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FARE:

Strgmforsyningsledningen mé ikke blive
beskadiget, bgjet eller fanget eller komme i
kontakt med varme dele pa produktet.

En beskadiget stramledning skal udskiftes af

en kvalificeret elektriker. Ellers er der risiko for
elekirisk stad, kortslutning eller brand!

e Tilslutningen skal veere i overensstemmelse med
de nationale regulativer.

e Strgmtilferselsdataene skal svare til de data, der
er angivet pa enhedens typeskilt. Abn den
forreste 1age for at se typeskiltet.

e Produktets stramkabel skal overholde veerdierne i
tabellen "Tekniske specifikationer".

FARE:

Inden der startes noget arbejde med den
elektriske installation, skal produktet afbrydes
fra stramforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stad!

Tilslutning af stromkabel

Nar du udfgrer kabelfgringen, skal du
overholde de nationale/lokale regulativer
lomkring elektricitet, og du skal bruge en
passende stikkontakt og et passende stik til
ovnen. Hvis produktets strembegransninger
ligger uden for stikket/stiokkontaktens aktuelle
kapacitet, skal produktet tilsluttes direkte via
en fastgjort elektrisk installation uden brug af
stik og stikkontakt.

1. Hvis det ikke er muligt at afbryde alle polerne i
forsyningsstreammen, skal der tilsluttes en
afbrydelsesenhed med mindst 3 mm
bergringsfrigang (sikringer,
ledningssikkerhedskontakter, kontaktorer), og alle
polerne til denne afbrydelse skal veere tilstadende
til (ikke over) produktet i overensstemmelse med
IEE direktiverne. Undladelse af at falge denne
instruktion kan forarsage driftsmaessige problemer
0g udgyldiggere produktgarantien.

Der anbefales ekstra beskyttelse ved en

reststromsafbryder.
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Hvis der falger et kabel med produktet:

REKKEKLEMME
|

FORSYNINGSLE
DNING

GRON/GUL ]

A

Ved enkeltfaset tilslutning skal ledningerne
tilsluttes som identificeret nedenfor:

e Brunt/sort kabel = L (fase)
Blat/gré kabel = N (neutralt)
e Gron/gul ledning = (E)

» eller

e grd/sort kabel = L (fase)

e BIat/Brunt kabel = N (neutralt)

e Gron/gul ledning = (E) @ (Jord)
Installation af produktet

1. Lad ovnen glide ind i kabinettet, ret den op og
fastger den, samtidig med at du sikrer dig, at
kraftkablet ikke er knaekket og/eller fanget.

(Jord)

Fastger ovnen med 2 skruer som illustreret.



For produkter med ventilator (Den findes mulig-

vis ikke i dit produkt.)

Slutkontrol

1.
2.

Betjening af produktet.
Kontroller funktionerne.

Transport

Behold original emballage til at transportere
produktet. Folg instruktioner pd emballagen. Hvis
du mangler den originale emballage, pak
apparatet i bobleplast eller tyk pap og tape det
forsvarligt.

For at sikre, at grillrist og bradepander ikke
gdeleegger ovndgren, placer en stribe pap pé
indersiden af dgren s& det holder riste pa plads.
Tape ovndgren til sideveegge.

Brug ikke daren eller handtaget til at Igfte eller
flytte apparatet.

Placér ikke nogen genstande péa produktet og
stil det i opret position.

1 Ventilator

2 Betjeningspanel

3 Lage

Den indbyggede ventilator keler bade udstyrets
indbyggede kabinet og front.

Undersag, om der opstod eventuelle skader pa
apparatet under transporten.

entilatoren bliver ved med at kgre 20-30
minutter, efter ovnen er slukket.
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B Forberedelser

Gode rad om energibesparelser

Brugsanvisningen hjeelper dig med at bruge produktet

pé en energibesparende mode:

e Brug merkfarvet eller emaljebelagt kokkentgj i
ovnen for at forbedre varmeoverferslen.

e Brug opvarmningen af ovnen hvis det er
pékravet i brugermanualen eller kogebogen.

e Undga at &bne dgren under tilberedning af mad.

e Forsgg at tilberede flere retter pd en gang. Du
kan placere to gryder pa grillriste.

e Du kan tilberede flere retter lige efter hinanden
0g udnytte ovnens varme i leengere tid.

e Du kan spare energi ved at slukke ovnen nogle
minutter inden retten er faerdig. Abn ikke

ovndgren.
e Opte frosne retter inden tilberedelsen.
Ferste anvendelse

Farste rengoring af produkiet

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
rengeringsmidler eller renggringsmaterialer.
Brug ikke aggressive renggringsmidler,

skurepulver/rensemalk eller nogle skarpe
genstande.

1. Fjern al emballage.

2. Tor produktets overflader med en fugtig kiud eller
svamp og tar med en kiud.

Forste opvarmning

Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og sluk s& for det. P&

den méade vil produkter anvendt til beskyttelse blive

breendt og fiernet.
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ADVARSEL

Varme overflader kan forarsage forbrasndinger!
‘Apparatet kan veere varmt under brugen. Rer
aldrig de varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn veek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nar du
setter retter ind eller ud af en varm ovn.

Elektrisk ovn

1. Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.

2. Luk ovnderen.

3. Velg indstillingen "Statisk"

4. Velg den hgjeste grilltemperatur. Se Brug af den
elektriske ovn, side 17.

5. Lad ovnen kere i ca. 30 minutter.

6. Sluk for ovnen; se Brug af den elektriske ovn,
side 17

Grill

1. Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.

2. Luk ovnderen.

3. Velg den hgjeste grilltemperatur. Se Betjening af
grillen, side 19.

4. Lad den kgre i ca. 30 minutter.

5. Sluk for grillen; se Betjening af grillen, side 19

Der kan udsendes rgg og lugt et par timer
under farste drift. Dette er ganske normalt.
Serg for, at rummet er velventilleret for at
fierne regen og lugten. Undga at indande
denne rgg og lugt.




B Betjening af ovnen

Generelle informationer om bagning,
stegning og grillning

ADVARSEL
Varme overflader kan forarsage forbreendinger!

Apparatet kan veere varmt under brugen. Rer
aldrig de varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn veek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nar du
setter retter ind eller ud af en varm ovn.

FARE:
Veer opmaerksom pa, at der ved &bning af
ovnlagen kan udslippe damp.

Dampen kan skolde dine hander, ansigt
og/eller gjne.

Tips til bagning

e Anvend egnede metalplader eller
aluminiumshbeholdere eller varmebestandige
silikoneforme med slip-let beleegning.

e Udnyt pladsen pé bagepladestativet bedst muligt.

e Placer bageformen i midten af ovnen.

e Velg den rette hyldeposition, inden der teendes
for ovn eller grill. Undlad at &ndre
hyldepositionen, nér ovnen er varm.

¢ Hold ovnlagen lukket.

Tips om stegning

e Huis hel kylling, kalkun og store kadstykker
behandles med dressinger, s& som citronsaft og
sort peber, inden stegningen, vil det forbedre det
feerdige resultat.

e Det tager omkring 15 til 30 minutter leengere tid
at stege ked med ben i forhold til at stege den
samme starrelse kad uden ben.

e Hver centimeter af kadets tykkelse kraever
omkring 4 til 5 minutter stegetid.

e |ad kedet hvile i ovnen i omkring 10 minutter
efter, det er stegt. Saften fordeles bedre over
hele stegen og Igber ikke ud, nér kadet skaeres.

e Fisk ber placeres pa midterste eller nederste
hylde i et ildfast fad.

Tips om grillning

Nar kad, fisk og kylling grilles, bliver de hurtigt brune,

bliver godt sprade uden at blive tgrre. Flade stykker,

kadspyd og pelser er specielt velegnede til grill samt
grentsager med et hgjt vandindhold som f.eks. tomater
og lag.

e Fordel stykkerne, der skal grilles, pa tradgrillen
eller i bagepladen med tradgrill sédan, at det

daekkede omréde ikke overskrider starrelsen af
grillvarmeren.

e Lad tr&dgrillen eller bagepladen med grill glide
ind i det enskede niveau i ovnen. Hvis du griller
pé tradgrillen, s seet bagepladen pa nederste
hylde til at opsamle fedt. Tilfgj noget vand i
bagepladen for nem rengering.

Madvarer, der ikke er egnet til grill,
udger brandrisiko. Brug kun mad til
grill, der er egnet til intensiv grillvarme.
Placér ikke maden alt for langt tilbage i
grillen. Det er det varmeste omréade og
fedtholdig mad kan antendes.

.

Brug af den elektriske ovn
Valg temperatur og betjeningsmade

1 2

—

Funktionsdrejeknap

2 Termostatdrejeknap

Indstil funktionsknappen til den gnskede

funktionsméde.

2. Indstil Temperaturknappen pa den gnskede
temperatur.

» Ovnen varmer op til den justerede temperatur og

holder den. Under opvarmning forbliver

temperaturlampen tendt.

Sluk for den elekiriske ovn

Drejt funktions- og temperaturknappen over pa slukket
(@verste) position.

Det er vigtigt at placere tradgrillen korrekt oven pa
tradhylden. Tradgrill skal isesttes mellem tradhylderne
som illustreret i figuren.

Lad ikke tradgrille std mod ovnens bagvaeg. Lad
tradgrillen glide til hyldens forreste afsnit og seenk den
ned vha. lagen for at opné et godt grillresultat.

—_
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Grill

W Lille grill i ovnens loft er teendt. Egnet

til grillning.

e Put smé eller mellemstore
portioner pa korrekt
hyldeposition under
grillvarmeren for grillning.

e St temperaturen pa hgjeste
niveau.

e Drej maden, ndr halvdelen af
grilltiden er gaet.

Betjeningsmodus
Reekkefelgen af betjeningsmodus, der er vist her, kan
afvige fra arrangementet pa dit produkt.

Over- og undervarme Fuld grill
[ Over- og undervarme kerer. Maden A Stor grill i ovnens loft er teendt. Dette
varmes pa samme tid fra oven og fra er velegnet til at grille en stor
neden. For eksempel egner det sig til mangde kad.

e Put store eller mellemstore
portioner pa korrekt
hyldeposition under
grillvarmeren for grillning.

e St temperaturen pa hgjeste
niveau.

Kun undervarme kgrer. Er egnet til *  Drej maden, nar halvdelen af

pizza og til efterfalgende bruning af grilltiden er géet.

— med fra bunden.

o Denne funktion skal ogsa bruges il
nem damprensning.

kager, mardej, eller kager og
gryderetter i bageforme. Madlavning
med kun en plade.

Undervarme

Bagning og stegning
Tabel over koge-/stegetider 1. rist i ovnen er den nederste rist.

iderne i dette skema er vejledende. Tiderne

kan variere afhangig af madens temperatur,
kkelse, type og dine

madlavningspraeferencer.

_ Tilberedningsniveau - Hyldeposition Temperatur (°C) Tilberedningstid
i mi
.

| Kmeimen o Btbeal 0 B B g s 00
-

-
| Botedh o Btebeal 0 B B g 000 30 4D
-

Lammekalle (ildfast
fad)
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Et niveau 2 25 min, 220, s& 70...90
190




(**) Forvarm ovnen inden brug, til den nar den
indstillede temperatur, nar dette er ngdvendigt for
tilberedningen.

Tips til at bage kager

e Hvis kagen er for tar, forgg temperaturen ca.
10°C og forkort bagetiden.

e Huvis kagen er fugtig, brug mindre vaeske eller
sank temperaturen med 10°C.

e Hvis kagen er for merk ovenpé, placer den pé en
lavere hylde, senk temperaturen og forgg
bagetiden.

e Huvis den er bagt godt indvendigt med Klistret
uden, brug mindre veeske, senk temperaturen
og forag bagetiden.

Tips til bagning af butterdej

e Hvis butterdejen er for tor, forag temperaturen ca.

10°C og nedseet bagetiden. Fugt dejlagene med
en sovs lavet af maelk, olie, &g og youghurt.

e Huvis det tager for lang tiden at bage butterdejen,
serg for at butterdejens tykkelse ikke gar ud over
bakkens dybde.

e Hvis den gverste side af butterdejen brunes, men
den nederste del ikke bages, sé sgrg for, at
mangden af sovs, du har brugt til butterdejen,
ikke er for stor pa butterdejens bund. Prav at
sprede sovsen jeevnt mellem dejlagene og
ovenpé pé butterdejen for en jeevn bruning.

Bag butterdejen i overensstemmelse med de
anvisninger og den temperatur, der star i
bagetabellen. Hvis den nederste del stadig ikke|

brunes nok, skal den placeres pé hylden et trin
l&ngere nede i ovnen naste gang.

Tabel for madtilberedningtider for grillning
Grillning med elektrisk grill

Tips til tilberedning af grentsager

e Hvis grontsagsretten lgber tor for saft og bliver
for tart, skal den tilberedes i en pande med I8g i
stedet for i en bakke. Lukkede beholdere vil
holde pa rettens saft.

e Hvis en grontsagsret ikke bliver tilberedt, skal
grantsagerne koges pé forhand eller tilberedes
som dasemad og derefter puttes i ovnen.

Betjening af grillen

ADVARSEL
Luk ovnlagen under grillning.
Varme overflader kan forarsage forbraendinger!

Taende grillen

1. Drej funktionsknappen hen pé det gnskede
grillsymbol.

2. Veelg derpa den gnskede grilltemperatur.

3. Om ngdvendigt, udfer en foropvarmning i omkring
5 minutter.

» Temperaturens lys teender.

Slukke for grillen
1. Drej funktionsknappen til slukket position (gverst).

Madvarer, der ikke er egnet til grill,
udger brandrisiko. Brug kun mad til
grill, der er egnet til intensiv grillvarme.
Placér ikke maden alt for langt tilbage i
grillen. Det er det varmeste omréade og
fedtholdig mad kan antendes.

Kyling | skiver 25..35 min.

Roastes 2. 30 mn.”
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[} vedligeholdelse og pleje

Generelle informationer

Produktets levetid @ges og frekvente problemer vil
nedseettes, hvis produktet renggres med regelmaessige
intervaller.

FARE:
Treek stikket ud af stikontakten fgr du
begynder vedligeholdelses- eller

rengeringsarbejde.
Der er risiko for elektrisk stgd!

2 FARE:

Lad produktet kele ned, fgr du rengar den.

Varme overflader kan forarsage forbreendinger!
Renger produktet grundigt efter hver brug. P&
den méde vil det vaere muligt at fierne
madlavningsrester nemmere, og p& den méade
undgd, at de braender pé naste gang, komfuret
bruges.

e Der skal ikke bruges specielle renggringsmidler
for at rengare enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud eller svamp til at
rengare produktet og ter det efter med en tor
Klud.

e Sgrg altid for, at al overskydende veeske bliver
terret grundigt af efter rengaring og at spild bliver
torret af straks.

e Undlad at bruge rengeringsmidier, der indeholder
syre eller Klor, til at renggre rustfri stl overflader
og héndtaget. Brug en blgd klud med et flydende
rengaringsmiddel (ikke skurende) til at tgrre disse
dele rene, idet man skal vaere opmeerksom pa
kun at tgrre i én retning.

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
rengeringsmidler eller renggringsmaterialer.

Brug ikke aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemalk eller nogle skarpe
genstande.

Undga at bruge damprensere for at renggre
apparatet, da de kan medfere et elektrisk sted.
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Rengering af kontrolpanel
Tar betjeningspanelet og drejeknapper med en fugtig
Klud.

Fjern ikke kontrolknapper/drejeknapper for at
rengere betjeningspanelet.

Det kan gdeleegge betjeningspanelet.

Rengering af ovnen

For rengering af siden

(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke

| dit produkt.)
Tag frontsektion af sidestativet ud ved at treekke
det i modsat retning af sidevaeggen.

2. Tag sidestativet helt ud ved at treekke det mod
dig selv.

Katalytiske sider
(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke
i dit produkt.)

Produktets indvendige sider (A) og/eller bagveeg (B) er
muligvis belagt med katalytisk maling. Katalytiske sider
har en lys mat farve og porgs overflade. Ovnens
katalytiske sider mé ikke renggres. Vaeggenes porgse
overflade renggres automatisk ved at absorbere og
omdanne den spildte olie (damp og kuldioxid)




Nem damprensning

Den sikrer nem rensning fordi snavs (som ikke er

efterladt for leenge) bledes op af dampen, der dannes

inde i ovnen, og de vanddraber, der opstér pa

indersiden af ovnen.

1. Tag alt tilbeher ud af ovnen.

2. Heeld 500 ml vand i bradepanden, og sat
bradepanden nastaverst i ovnen.

3. Seat ovnen for let damprensning tilstand og kert
ved 100 ° Ci 25 minutter.

4. Abn Iagen og ter ovnens indre overflader med en
fugtig svamp eller klud.

5. Brug varmt vand med opvaskemiddel, en blad
Klud eller svamp til at fierne genstridigt snavs, og
ter det efter med en tor klud.

Rens ovnlagen

For at rengere ovnlagen, brug varmt vand med

opvaskemiddel, en blgd klud eller svamp til at rengare

produktet og tor det efter med en ter Klud.

Undlad at bruge hérd skuremidler eller skarpe
metalskrabere til at rengagre ovnlagen. De ville

ridse overfladen og @delegge glasset.

Saledes tages ovnlagen af.

1. Abn frontlagen (1).

2. Abn klemmerne pa haengselboksen (2) pa hajre og
venstre side af frontidgen ved at trykke dem ned
som illustreret pa figuren.

1 2 3

1 Frontlage

2 Hangsel
3 Ovn

3. Flyt frontidgen til halvvejs.
4. Tag frontldgen af ved at traekke den opad for at
lgsne den af de hejre og venstre hangsler.

Funktionerne, der er udfert under afmontering,
bar udfgres i modsat reekkefslge for at
montere lagen. Husk at lukke klemmerne pé
haengselsboksen, nar lagen installeres igen.

Afmontering af lagens inderste glas

(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke

i dit produkt.)

/(&)vnlégens inderste glasparti kan tages af for rengering.
bn ovnl

1 Ramme
2 Plasticdel

Treek hen imod dig selv og tag plasticdelen af, der er
installeret p& den @verste del af frontidgen (1).
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1 Det inderste glasparti
2 Yderste glasparti
3 Plasticrille glasparti - nederste

Som illustreret i figuren Igftes det inderste glasparti (1)
let i retning Aog treekkes ud i retning B.

Nar det inderste glasparti (1) monteres, s& veer sikker
pé at den trykte side af panelet vender mod det
inderste glasparti.

Det er vigtigt at placere det nederste hjgrne pé det
inderste glasparti i den nederste plasticrille.

Skub plasticdelen mod rammen, indtil du harer et
"Kklik".
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Udskiftning af ovnpaere

FARE:

Far du skal udskifte ovnpeeren, sgrg for at
apparatet er slukket og kelet ned for at undga
risikoen for elekirisk stgd.

Varme overflader kan forarsage forbraendinger!

Lampen bestar af en speciel pare, der kan
tale opvarmning op til 300 °C. Se Tekniske
specifikationer, side 10 for detaljer. Peeren kan
fas hos autoriserede serviceagenter.

Lampens position kan variere fra den viste.

Paren der anvendes i denne installation er
9 ikke egnet til oplysning i hiemmet. Denne peere]

er beregnet til at hjeelpe brugeren med at se
fadevarer.

Peererne der anvendes i denne applikation,
skal kunne modsta ekstreme fysiske forhold sa
som temperaturer over 50 °C.

CCICRSIS

Hvis din ovn er udstyret med en rund lampe:
1. Afbryd produktet fra lysnettet.
2. Drej glasdeekslet mod uret for at fierne det.

Hvis ovnlampen er af typen (A) som vist i figuren
nedenfor, skal du tage den ud ved at dreje den
som vist og seette en ny lampe i. Hvis den er af
typen (B), skal du treekke og tage den ud som vist
iguren og seatte en ny i.

Set glasdaekslet tilbage pa plads.



FejlafhjaIpning

Dette er ikke en fejl.

mes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>>i Dette er ikke en fejl.
Produktet virker ikke.

e Hovedsikringen er defekt eller er slaet fra. >>> Kontroller sikringerme i sikringsskabet. Udskift eller
nulstil dem, hvis det er nadvendigt.

e Produktet er ikke sat i stikkontakten (ordforbundet). >>> Kontroller stikkets tilslutning.

e Ovnlampen er defekt. >>> Udskift ovnlampen.
e Strgmmen er aforudt. >>> Kontroller om der er strom. Kontroller sikringerne i sikringsskabet.
Uaskift eller nulstil dem, hvis det er nedvendigt.

Er muligvis ikke indstillet til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur. >>> Indstil ovnen til

en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur.

e Strgmmen er aforudt. >>> Kontroller om der er strom. Kontroller sikringerne i sikringsskabet.
Udskift eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt,

m Konsulter den autoriserede servicemand eller forhandler, hvor du har kgbt produktet, hvis du ikke kan

afhjelpe problemet, selv om du har udfert instruktionerne i dette afsnit. Fors@g aldrig selv at reparere et
defekt produkt.
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MpouwuTajTe ro oBa ynatcTeo npeo!

MMounTyBaH NoTpoLLyBaYy,

Bu 6narogapume wto u3bpasTe nponssop Ha Beko. Ce HaneBame Aeka NpoM3BOLOT Ke BM CIyy Hajaobpo 3a
HameHaTa 3a Koja € NPOM3BEeAEH CO BUCOK KBanUTET M CO BpBHA TeXHomorvja. 3atoa, BHUMATENHO NPoYmTajTe M
LienoTo ynaTcTBO 3a KOPUCHWUKOT 1 CUTe APy NPUAPYXHA JOKYMEHTU Mpeq Aa ro KOPUCTUTE NPOM3BOLOT
3ayyBajTe o 3a WaHW ocBPTU. AKO ro JaBaTe NPOM3BOAOT Ha HEKO] APYT, AajTE My O M ynaTcTeOTO 3a ynoTpeba.
CriepeTe v cuTe NpepynpeayBatba 1 MHhopMaLmM BO 0Ba yNaTCTBO 3@ KOPUCHHUKOT.

3anomHeTe ieka 0Ba ynaTcTBO MOXE Aa € UCTO W 3a HEKONKY Apyri Mogenw. Pasnukute mefy Mogenute ke bugar
MOCOYEHM BO YNaTCcTBOTO.

O6jacHyBatbe Ha cumbonute

CrnepHute cumbonm ce ynotpebenu BO oBa ynaTcTeo 3a ynotpeda:

BaxxHn MHhopmaLm Um KOpUCHM
COBETY 3a ynoTpeda.

lMpepynpepyBatba 3a onacHm
CUTyaLMK BO OHOC Ha XWBOTOT 1
YMOTOT.

MpeaynpepyBar-e 3a enekTpuyeH

I\ voeo.

MpenynpenyBare 3a PUauKk Of OraH.

MOBPLLMHY,

ii MpenynpepyBarse 3a Bpenu

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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t Baxuu ynatctea n npeaynpeayBamwa 3a 6e36eaHocTa 1 3a

XUBOTHAaTa cpenunHa

Osa nornasje coapxu 6e3begHoCHN
ynaTCcTBa LWTO Ke B1 MOMOrHaT Aa ce
3alUTUTUTE OA PU3MK 33 NNYHA
noBpeaa U oWTeTyBabe Ha MMOTOT.
HenounTyBakeTO Ha OBWe ynaTcTaa

ja NoHMLWITYBA rapaHuujara.

OnwTa 6e36eaHocCT

+  OBoj ypeq moxe Aa ro kopucrat
Aeua Wwrto umaart 6apem 8 roanHm
W Nl co HamaneHa uanyka,
YYBCTBMTENHA MMM MEHTarHa
CMOCOBHOCT UMK CO HeJOCTaToK
Ha WCKYCTBO M No3HaBama
caMO aKo He ce 1of, Haa30p Unu
ako 1M ce Jafart ynaTcTsa 3a
ynoTpeba Ha anapatoT 3a aa
MOXe [1a ro kopucTar Ha
Oe3beaeH HauvH 1 caMo aKo v
pasbpane cuTe ONacHoOCTU.
[leuaTa He cMee Aa Cu Urpaart co
anapatort. YuctereTo 1
OLPXYBaETO HE cMear fa ro
npaBaT Aeua be3 Haasop.

*  YpenoT He e HAMeHeT Aa ro
KopucTaT nuua (BKIy4UTENHO 1
[iella) co HamaneHa usmnyka,
CEH30pHa NN MeHTanHa
CMocOBHOCT UNKW CO HeJOCTaToK
Ha WCKYCTBO MNu NO3HaBat-a,
OCBEH aKO He Ce NoA Haa30p MK
aKo 1M ce Jafart ynaTcTaa.
[euata noa Haa3op He cMee Aa
CM Wrpaar co ypeaor.
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[lokonky npon3BogoT ce faBa Ha
HeKoj Apyr 3a NuyHa ynotpeba
Wnn 3a noBTopHa ynotpeba (Ha
CcTapo), Toj ce AaBa 3aefHo co
MPUPaYHUKOT 3a KOPUCTEHbE,
03HaKMTE Ha NPOW3BOLOT U
ApYruTe peneBaHTHU JOKYMEHTU 1
LEenoBw.

lMocTaByBarbETO M NOMpaBkata
Mopa Aa r u3Bege oBnacTeH
cepsucep. [pon3BoanTeNOT HEMa
[ia Ce cMeTa 3a 0JroBOPeH 3a
OLTeTyBakba LTO Ce MnojaBune
3apagy nocTarnku LUTO rv u3sene
HEeOBNaCTEHW NnLa 1 UCTOTO
MOXe Aia ja NOHMLLTY rapaHumjaTa.
BHumatenHo npounTajTe ro
ynaTcTBOTO NPeA NOCTaBYBaH-E.
He BKkny4yBajTe ro NpoussogoT
ako e pacunaH unu uMa BUANIMBO
OLITETYBaHE.

lpoBepeTe fanu perynaropute
3a (PyHKLMMTE Ha NPOWN3BOAOT Ce
UCKNy4YeHu no cekoja ynotpeba.

Enekrpuyna 6e36egHocT

AKO Npon3BoA0T UMa AedekT, He
Tpeba aa ce Bkny4vyBa OCBEH ako
He 6un nonpaseH Bo OBnacTeH
cepsuc. [NocTon pusmuk og CTpyeH
yAap!

[MoBp3eTe ro NpoM3BOAO0T CaMo 3a
LUTEKep/N1HWja Co 3a3eMmjyBare
CO HamMoH W 3aLLTKTa KaKo LLUTO e
HaBEAEHO BO , TEXHWYKM



cneumdukaumv’. MHcTanaymjara
3a 3a3eMjyBatbeTo Tpeba aa ja
HanpaBu KBanugukyBaH
enekTpuyap ako ro KopucTuTe
NpPOM3BOAOT €O 1nm 6e3
TpaHcopmartop. Hawata
KoMnaHuja Hema aa buge
OArOBOPHA 3a Kakan Hurno
npobnemu WTo Ke ce cnyyat
3apagu Toa WTo NPOuU3BOAOT He
Bun 3a3eMjeH BO COrnacHoCT co
noKarnHuTe perynaTusu.

Hukorall He MujTe ro Npou3BogoT
CO WCTYpake Unu npckare Boga
no Hero! MNocToun pusvk o CTpyeH
yAap!

[Mpou3BOAOT MOpa Aa Ce UCKITy4H
04 CTPyja 3a BpeMe Ha
nocTaByBatbe, OAPXKYBakbE,
YNCTEHE UMW NOMpPaBKa.

Ako kabenoT 3a HanojyBatse Ha
NPOM3BOLOT € OLWTETEH, Mopa fa
Buae 3aMeHeT of CTpaHa Ha
MPOU3BOANTENOT, OBNACTEHNOT
CEpBUCEP WNN CNNYHO
KBanugwKyBaHo nuue 3a aa ce
n3berHe onacHoCT 0f CekakoB
BMA.

[Mpoun3BoaoT Mopa Aa ce NoCTasm
Ha HaYuH KOjLUTO ke OBO3MOXYBA
KOMMMETHO UCKNyYyBake CO
cTpyja. PasgenHukoT Mopa fa
MOCTaBM Kaj rMaBHWOT NPUKITY4OK
WNK Kako NpekuHyBady BrpageH BO
(b1KCHaTa enekTpuyHa
WHCTanauuja BO COrnacHoCT co
perynaTtusuTe 3a rpagba.

3apgHaTa noBpLUMHa Ha pepHaTta e
Bpena kora ce ynotpebysa.
lMpoBepeTe fanv NoBp3yBarETO
CO CTpYja He gonupa co 3agHaTa
nospLunHa. Bo cnpoTueHo,
NOBpP3YBaETO MOXE Aa Ce
owTeTH.

He 3arnaByBajTe ro kabenor 3a
CTpyja Mery BpaTaTa Ha pepHata
W pamKaTta 1 He NpeBUTKYBajTE ro
NpeKy BpenuTe NoBpLUMHK. Bo
CMPOTMBHO, M30naumjaTa Ha
kabenoT ke ce cTonu u ke
Npeamn3sBuMka noxap kako pesyntar
Ha KpaToK Croj.

Cekoja paboTa Ha enekTpuyHaTa
onpemMa U1 Ha cucTeMuTe cMee fa
ja n3BegyBa camo 0BMacTEHO U
KBanMgwKyBaHo nuue.

Bo cnyyaj Ha owTeTyBatE,
WUCKNyYeTe ja pepHata
WCKNyYeTe ja 04 A0BOA Ha enl.
HanojyBare. 3a fa ro HanpaeuTe
0Ba, UCKIy4eTe v ocurypyBaumTe
noma.

lMpoBepeTe fanv HOMUHaNHaTa
BPEAHOCT Ha OCUrypyBaYoT €
komnaTubunHa co Npon3BOAOT.

Be3beaHOCT Ha Npon3BoAO0T

MPEAYMNPELYBAKE: Ypenot u
[0CTanH1Te LEenoBwn cTaHyBaar
BPEnM BO TeKOT Ha ynoTpebara.
Tpeba noa BHMMaBaTe aelata aa
He rv gonupaat Bpenute
enemeHTn. leuata nomanu og 8
roguHu Tpeba aa ce apxar
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HacTpaHa OCBEH aKo He CTe noa
Haa30p.

He kopucTeTe ro npomsBoAaoT Kora
PE30HMPaHETO UK
KoOpAWHaLmjaTa ce nonpeyeHun o4
ynoTpeba Ha ankoxon u/unu
nekapcTaa.

BHWMaBajTe Kora kopuctute
arnkoxosHu nujanauy Bo jagetbata.
ArKoxonoT 1cnapyea Ha BUCOKM
TEMNEpaTypu 1 MOXe Aa
npeamsBuka oraH buaejku ke ce
3ananu kora Ke [0j4e BO KOHTaKT
CO BPEIM MOBPLLMHN.

[MpoBepeTe aanu vMa 3ananvem
MaTtepujanu 6nu3y 1o Npou3BogoT
Buaejkv cTpaHuTe cTaHyBaaTt
Bpenu npu ynotpeba.

AnapatoT ce cBpesyBa Kora ce
kopucTu. Tpeba aa BHMMaBaTe
[euata aa He rv gonupaar
BPEnuTe eneMeHTy BO pepHara.
OcrtaBeTe r1 cute 0TBOPY 3a
BeHTMNauuja cnobogHu n 6es
npenpexm.

He 3arpeBajTe 3aTBOpEHM
KOH3EepBW 1 CTaKINEHM TEMNM BO
pepHaTta. Moxe fa ce Habue
NPUTUCOK BO KOH3epBaTa/Ternata
LUTO NPean3BUKYBa NyKare.

He ctaBajTe ri TaBuTe 3a neyetbe,
CafoBUTE UMW anyMMHUyMcKaTa
onwja AMPEKTHO Ha JHOTO Ha
pepHaTta. Akymynauujata Ha
TONMMHA MOXE [a ro OLUTETH
AHOTO Ha pepHarta.
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He kopucTeTe ocTpn abpasmsHu
CpeacTBa 3a YNCTEHE WK OCTPU
MeTasnHW CyHrepyu 3a YUCTeHe Ha
CTaKnoTO 0/ BpaTaTa Ha pepHaTa
Buaejkv moxe aa ja urpebar
noBpLUMHATA Unun a
nNpeamsBukaaT nykate Ha
CTaKmnoTo.

He kopucTeTe uncTaum Ha napea
3a fja ro MCYMCTUTE anapaTtot
Buaejkv Te Moxe aa
nNpean3sBuKkaaT enexkTpuieH yaap.
(Bapupa 3aB1CHO of MOAEnNoT Ha
NpPOM3BOLOT.)

[MpaBuUIHO CTaBake Ha
pelueTkaTa v TaBaTa Ha
peLIeTKacTuTe Nonmum

BaxHo e npaBunHo aa ce cTaBm
pelueTkaTa v / unu TaBara Ha
pelieTkaTa. JInsHeTe
pelueTkaTa wnu Taeara mery 2
LUVMHW 1 NPOBEPETE Aanu ce
paMH¥ NpeA aa CTaBuTe XpaHa Ha
HWB (BMAETE ja cnefHata cnuka).




npegHara CtakneHa spata €

W3BafeHa Unu HanykHara.
PaukaTa Ha pepHaTa He e cywapa
3a kpnu. He 3akauyBajTe Kpru,
paKaBWLM UMW CIIMYHW NPOU3BOAM
Of TEKCTWN Kora (pyHKumjaTa 3a
rpun e BKIy4yeHa Co 0TBOpeHa
BpaTa.

CekoraLu kopucTeTe pakaBuLm 3a
pepHa LUTO Ce OTMOpHU 3a
TOMNWHa Kora CTaBaTte unm
BaguTe CafjoBy BO / o Bpenata
pepHa.

CraBeTe xapTuja 3a neyete BO
CafioT 3a roTBEHE UMK BO
[00aTOKOT 3a pepHaTa (TaBa,
peLueTka 1 Cn.) 3aeaHo co
XpaHata v noToa cTaBeTe cé
3ae[Ho BO Beke 3arpeaHara
pepHa. OTceyeTe ro
NpeKkyMePHWOT 4en of XxapTujata
3a neyetrbe LWTO U3nerysa of
[04aTOKOT WNW o CafoT 3a Aa ro
cnpeynTe pusnKoT Taa da ce
[0MnMpa Co rpejaumnTe BO pepHarta.
Hukorall He KopucTeTe xapTuja 3a
neverbe npu paboTHu
TEMNepaTypu NOBUCOKM Of
rnocoveHata BpeaHoCT Ha
XapTujaTa 3a nevere. He

CTaBajTe ja xapTujaTa 3a neyewe
OVPEKTHO Ha JonHaTa CTpaHa BO
pepHata.

MPEAOYMPEOYBAHE:
lpoBepeTe fanu pepHaTta e
UCKNy4YeHa npef Aa ja MeHyeate
CBETWUNKaTa 3a fa ja usberHete
MOXHOCTa 3a eNneKTpPUYEeH yaap.
YpenoT He cMee a Ce nocTaBysa
no3aau AekopaTvBHa Bparta 3a fa
ce oaberHe nperpesare.
Mpon3sogoT Mopa Aa ce nocTasu
OVPEKTHO Ha NoJoT. He cMee fa
ce nocraByBa Ha OCHOBA WK
NOJHOXje.

3a na 0besbeaunte anapatoT Aa He
Npean3Buka noxap:

MpoBepeTe fany NPUKNYYOKOT
COOABETCTBYBA CO LUTEKEPOT W He
Npeamn3BrKYBa UCKPEHE,

He KopucTeTe OWTETEH, NpeceyeH
WNK NPOJOIKEH Kabern.
KopucTeTe ro camo opuriHanHmoT
kaben,

lMpoBepeTe Aanu MMa TeYHOCT
WnK BNara BO LUTeKepoT Kaae LUTOo
€ NPVKNYYeH NpoN3BOAOT,

HawmeHeTa ynotpe6a

OB0j NPOM3BOA € HaMEHET 3a
fomaluHa ynotpeba. He e
[03BOMNEHA KOMepLmjanHa
ynotpeba.

OBoj anapat e HaMeHeT camo 3a
roteerse. He cMee aa ce KopucTy
3a Apyru HameHu, Ha Mpumep 3a
3arpeBatbe Ha npocTopuja.
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+  OBoj npou3Bog He Tpeba fa ce
KOPUCTM 3@ 3aTOMNIyBakE Ha
YMHUM NOA FPUNOT, 3a CyLUeHe
Kpnu 1 NeLkvpm 1 cn. co becere
Ha pauk1TE W 3a rPeetbe.

+ [ponssoautenoT Hema fa buae
O[IrOBOPEH 3a KakBa buno wreta
To ke 6uae npeanssukaHa of
HenpaBurnHa ynoTpeba nnu
paKyBaHe.

+ PepHaTa MOXe [1a ce KopucTK 3a
OLMP3HYBarbE, NeYerse TECTO,
nevyere MECO UM NeYerbe Ha
rpunoT.

besbenHocT 3a peuata

« [IPEOYMPEQYBAHE:
[locrannute fenosm ctaHysaar
BPEnM BO TeKOT Ha ynoTpebara.
[euara Tpeba na ce apxart
HacTpaHa.

* MarepujanuTe 3a nakysame ce
onacHu 3a geuata. [lpxeTe ru
MaTepujanuTe 3a nakyBare
HacTpaHa of aeuata. dpnete ru
CUTE [IeN0BN Ha NaKyBaeTO BO
COrnacHOCT CO CTaHaapanTe 3a
XMBOTHa CpeamHa.

*  Enektpuynute npoussogute ce
onacHu 3a geuata. [lpxeTe ru
[elara noganeky oA npoussogoT
kora Toj paboTu 1 He
[03BOINYBajTE UM Aa CU UrpaaTt co
Hero.

* He craBajTe HWKaKBu npeameTH
BP3 anapaToT LWTO MOXe Aa r
Aodharat geuara.
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+  Kora Bpatara e oTBOpeHa, He
CTaBajTe TeLLKW NpeaMETY Ha Hea
W He 103BONYBajTe Jelata aa
cenar Ha Hea. Moxe pa ce
NpeBpT UMK LLIAPKATE Ha BpaTaTa
MOXe [a ce owTeTar.

®pnakbe Ha CTapuUoT NPOU3BOA

Ycornacysate co [lupektuBara 3a prname Ha
eNIeKTPOHCKA M eneKkTpMyYHa onpema u 3a
oAnarate Ha OTNagoT:

OBoj oTnap e ycornaceH co [upektueata Ha EY 3a
(hpnatrse Ha enekTPOHCKa 1 eNexkTpUYHa onpema
(2012/19/EU). OBoj npou3Bog ro Hocy cumboroT 3a
KnacvdvkaLmja Ha OTnazoT Of enekTpuyHa n
enekTtpoHcka onpema (WEEE).

OBoj Mpou3Boz € NPOM3BEAEH CO MHOTY KBAIMTETHM
[eroBN 1 MaTepujani KouLITO MOXe Aa ce kopuctar
0HOBO 11 Ce COOfBETHU 3a peLmknmuparse. He
(pnajTe ro NpoM3Bo0T CO HOPMarNHNOT AOMALLEH
oTnag v Co Apyr oTnaj kora Beke Hema aa ro
kopucTute. OfiHeceTe ro BO COBMpeEH LieHTap 3a
PeLMKInpare Ha enekTpuyHa v eNeKTPOHCKa
onpema. KoHcynTupajTe ce co 0BnacTeHnTe Tena Bo
OMNITMHATa 3a Aa J03HaeTe kajie Ma CoBUpHH
LieHTpU.

Ycornacysate co [lupektuBara 3a
orpaHuyyBarbe Ha OnacHuTe Matepum:
[MpoN3BOAOT LUTO 10 KyNMBTE € YCOrnaceH co oTnaa e
ycornaceH co [lupektveara 3a orpaHu4yBare Ha
onacHute matepun (2011/65/EU). He coppxm
LUTETHW 1 3abpaHeTH MaTepujany KOWLLTO ce
HaBe[eHu BO [lupekTuBara.

®pnatbe Ha MaTepujanoT 3a nakyBawe

*  Marepujanot og nakyBakeTO € onaceH 3a
peuara. Yysajte ro Ha 6e36eaHo MecTo n
nojaneky o godat Ha peva. MNakysamweTo Ha
NPOM3BOSOT € NPON3BESEH O PELMKIMPAYKM
matepujan. ®pneTe ro NpaBuIHO 1 copTupajTe
ro BO COMMacHOCT CO ynaTcTeara 3a
peuuknmupatrse otnag. He dpnajte ro co
[OMaLUHMOT OTnaa.



B Onuitn nHdopmauuu

Mpernen

KoHTponeH nawen
Monuua co peLueTkm
TaBa

Pauka

B w N -

Bpata

CseTunka

EnemeHT co ropeH rpejay
Mo3nuum Ha nonuumte

o N o O»

1
1 Perynatop co yHKLuM
2 Perynarop 3a Tepmocratot
3 CseTurka 3a TepmocTaTot

COAp)KMHa Ha NaKyBaweT1o

OCTaBeHata [AOMNOMHUTENHa onpema Moxe

a 3aBuCK 04 MOAENOT Ha NPOU3BOAOT.
LlenaTa JononHuTenHa onpemMa Wwto e
OonuilaHa BoO ynaTCTBOTO 3a yn0Tpe6a MoXxe
[a ce Jocrasysa CO NPOU3BOAOT.

3. Monwuua co peleTkn

KopucTeTe ja 3a neyetbe 1 3a cTaBare XpaHa
[Ja Ce Nneve N roTem Bo TENCUM Ha cakaHaTa
nonuua.

YnatcTBO 32 KOPUCHUKOT

TaBa 3a pepHa

KopucTeTe ja 3a TecTo, 3aMp3Hata xpaHa u
neyetbe Ha ronemm napyukba Meco.

N —
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MpaBunHO cTaBake Ha pelieTkaTa U TaBaTa
Ha TeNecKONCcKUTe MONuULM

(OBaa ¢hyHKumja e onumoHanHa. Moxe ga He
€ BKITy4eHa CO BallMoT Npou3Bog.)
TeneckonckuTe peLueTky BU A03BOMNYBaaT Aa rm
nocTaByBaTe W BaAUTE TaBUTE U pelueTkata
necHo.Kora KopucTuTe TaBa U peLleTka co
TENEeCKONCKM PELLeTKM, NPOBEpeTe aanu
COjKMTE Ha 3aJHMOT AEN Ha Teneckonckata
peLueTKa CTojaT Ha paboBuTe Ha pelueTkaTa 3a
TPWIOT U TaBaTa.

TexHUYKK cneumdukalmm

HanoH / pekseHLyja 220-240 V ~ 50 Hz
 OQowvpyges . 0 0

OcurypyBay

[NoTpoLiyBayka Ha en. eHepruja Ha rpunot
OcHoBa: MHdhopmaLmunTe Ha TabnuukaTa Co eHEpreTCKU BPeAHOCTY Ha eNEKTPUYHUTE PepHN Ce AafieHu
BO cornacHocT co ctahaapaoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tue BpegHOCTU Ce 0apenerm cnopen
NpUMEHaTa Ha CTaHgap4oT CO FOPHW W JOMNHM Tpejayn uiv yHKLWK 3a 3arpeBatbe NOTNOMOrHaTo Co

*k

BEHTUNATop (ako uma).

EHepreTckaTa knaca 3a ehvkacHOCT € oapeieHa BO COTNacHOCT CO CNeAHNOT NPUOPUTET BO 3aBUCHOCT
0[] TOa janu peneBaHTHUTE (yHKLMN NOCTOjaT Kaj MpousBoaoT Uik He. 1-IoTBere CO eko-BeHTMnaTop,
2- Typbo 6aBHo roteetbe, 3- Typbo rotBetse, 4- FOpHO /A0NHO 3arpeBakbe NOTNOMOTHATO CO

BeHTUnaTop, 5-FOpHO 1 JOMHO 3arpeBatbe.
Bupete MHcmanayuja, cmpanuya 11.

E€XHUYKuTE Cl'leLl,VICbVIKaLl,VIVI MOXe fia ce
MEHyBaaT 6e3s NPETXOAHO N3BECTYBaHk:E CO
Luen fa ce no,uoﬁpm KBanuTeToT Ha
NPON3BOAOT.

CnmkuTe BO OBa ynaTcTBO Ce LUEMATCKU U
Moxebn Hema fa cooageTcTByBaaTt Co

BaLLUMOT NPOM3BOA.
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i)

BpeHocTUTe WTO Ce AaneHu Ha Tabnuukute
Ha NPOM3BOANTE UMM BO NPUAPYXHaTa
nokymeHTaumja ce fobuenn Bo
nabopaTopucky YCroBY BO COMMacHOCT CO
coopgeTHUTe cTaHaapan. OBue BpefHOCTY
MOXe [1a BapupaaT BO 3aBUCHOCT Of
paboTHUTE W CPEAMLUHUTE YCrIOBY 3a
NPOM3BOAOT.




WHcTanaumja

[pon3BopoT Mopa fia ro MHETanmpa KBanugukyBaHo
NLe BO COMMACcHOCT BO perynatueuTe 3a en.
lMpon3BoANTENOT HEMA [1a Ce CMeTa 3a OfFOBOPEH
3a OLUTETYBarba LUTO Ce MojaBure 3apaau nocTankm
LUTO I M3BENE HEOBNACTEHM NINLA.

[pon3Bof0T MOpa fia ro NocTaBi
KBanuuKyBaHO NuLie BO COMMAcHOCT €O
Ba)keukuTe perynatuen. Bo cnpotueHo,
rapaHuujaTa ke ce noHUWTy. MogrotoBkaTa
Ha nokauujaTta 1 enekTpuyHaTa MHcTanaumja
3a NPOW3BOSOT € OITOBOPHOCT Ha
MOTPOLLYBAYOT.

OMACHOCT:

lponseofoT Mopa fia ce NocTasu BO
COrMACHOCT CO NOKaNHUTE 3aKOH 3a NIVH 1
HanojyBate CO efl. eHepruja.

ONACHOCT:

Mper, nocTaByBatse, NPOBEPETE 10
NPOW3BOAOT BU3YENHO 3a fia BUANTE fanu
“Ma oLTeTyBakba. AKO UMa, He NocTaByBajTe
ro.

OwwTeTeHUTe NPOU3BOLAM NPean3BIKyBaaT
6e3beiHOCEH pU3NK.

lMpen noctaByBake

AnapartoT € HaMeHET 3a NOCTaByBake BO

KOMEpLMjanHO JOCTaMHM KyjHCKU eNeMeHTH.

be3beHOCHO pacTojaHue Mopa fia Ce 0CTaBu Mery

anapartoT 1 SULOBUTE W eNEMEHTUTE BO KyjHaTa.

lMorneaHeTe ja cnukata (BpegHOCTM BO MM. ).

¢« TlOBPLUMHWTE, CUHTETUYKUTE NaMUHATH 1
NMoYkuUTE Mopa Aa BKaat OTNOpHM Ha TONAMHA
(MuHmmym 100 °C).

*  KyjHckuTe enemeHTV MOpa [ia Ce NOCTaBeHN
PaMHO 1 UKCHpaHW.

*  Ako uma hroka nog pepHata, Mopa fia ce
nocTaBw NonnLa Mery pepHata u uokara.

¢ HoceTe ro anapator co ywre 6apem Age nuua.

He nocrasysajTe ro NpousBoL0T BEAHALL 40
NafunHALM UK 3aMpaHyBauy. TonnuHata
LUTO Ce UCNyLUTa O NPOM3BOZOT Ke ja

3rofemMu NoTpoLLyBaYkaTa Ha cTpyja kaj
anapaTuTe 3a nagete.

He kopucTeTe ja BpataTa unv padkara 3a
HOCEH:E UMM NOMECTYBakLE Ha MPOU3BOZOT.

AKO NPOW3BOAOT UMa paykun, NPUTUCHETE '
HaHa3aj BO CTPAHUYHUTE SUL0BMU NO

npemMecTyBare Ha Npou3BoA0T.

11/MK



12/MK



590

595

* MUH.

MocTaByBake 1 NOBP3yBake

+  [pou3BogOT CMee [1a Ce NOCTaBM 1 NoBP3e
CaMo BO COrMacHOCT CO CTatyTapHuTe npasuna
3a nocTaeyBame.

EnektpnyHo nosp3yBame

[NoBp3eTe ro NPoM3BOLOT 3a 3a3emjeH wrekep /
[0BOJ Ha CTpyja KojluTo e 0be3beeH co
MUHW]ATYPEH aBTOMATCKM OCUTYpyBaY CO COOfIBETEH
KanawuTeT Kako LUTO e NOCOoYeHO Bo Tabenata

, TEXHWNYKM cneumdmkaumn”. MHcTanaumjata 3a
3a3eMjyBareTo Tpeba Aa ja Hanpaeu KBanuukyBaH
enekTpuYap ako ro KOpUCTMTE NPOM3BOAOT CO UK
6e3 TpaHctopmartop. Hawwata komnanuja Hema aa

6uae oaroBopHa 3a kakeu 6UNo oLTeTyBaka LUTO ke
ce crnyyar 3apagu ynotpeba Ha npoussofoT 6e3
VHCTanaumja co 3a3emjyBare BO COrnacHoCT CO
NOKanH1Te perynaTvey.

OMNACHOCT:
Mpou3sogoT Mopa Aa ce NoBp3e Co CUCTEM
3a AncTpubyLmja Ha CTpyja camo og, cTpaHa

Ha 0BNnacTeHo KBaJ'IVICbVIKyBaHO nude.
rapaHTHVIOT npon3Bo4 Ha Npou3BoaoT
3ano4yHyBa Nno NPaBuITHO BKNyYyBake.
npOVI3BO,EI,VITeJ'IOT Hema [a ce cMmeTa 3a
OArOBOpPEH 3a OLUTETYyBakE LWTO Ce I'IOjaBVIJ'IO
3apaamn nocTanku WTO rm ussene
HEOoBNacCTeHn nuua.
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OMACHOCT:
Kabenot 3a HanojyBatbe He cMee Aa ce
NPUKNeLLTYBa, NPEBUTKYBA UMK NPUTMCHYBA

WnM fa ce Jonupa co BpenuTe Aenosn Ha
anapartor.

OwreTenuoT kaben 3a HanojyBate Mopa fa
Ce 3aMeHV 0f CTpaHa Ha kBanuduKysaH
enektpuyap. WHaky, nocton pusuk og,
eneKTPUYEH yaap, KpaTok Croj Unu noxap co
HenpoecnoHanHN nonpaskm!

¢+ ToBp3yBareTo Mopa Aa 61uae ycornaceHo co
LpXaBHUTE perynaTuem.
. MopaTouuTe 3a [OBOZ Ha €. eHeprvja Mopa
[a CooABeTCTBYBaaT CO MOAATOLMTE LITO Ce
[afeHn Ha NnoYKkaTa co HOMUHaNHU BPEJHOCTM
Ha anapatot. OTBOpeTe ja NpeaHaTta Bpata 3a
[a ja BUuTe nnoykara co HOMUHaNHM
BpEAHOCTM.
Kabenot 3a HanojyBatbe 3a NpoM3Boao0T Mopa
[ia € YCOrnaceH co BpefHoCTUTe BO Tabenara
, TEXHWYKM cneumndmkaumm‘.

ONACHOCT:
Mpen, 3ano4HyBakse Ha kakea 6uno pabota

CO erneKTpUYHaTa MHCTanavmja, uckyyeTe ro
anapatoT of JOBO/, Ha en. eHepruja.
[MocTom puank oa cTpyeH yaap!

MoBp3ayBarbe Ha KabenoT 3a HanojyBare

oJeka ce noBp3yBaat XuuuTe, Mopa cé aa
Gune Bo cormacHocT co
HaLoHanHuTe/nokanHuTe perynatieu 3a
enekTpuka 1 Mopa fia ce ynotpebysaar
COOfBETHUTE LUTEKEPU/MUHUN W MIPUKNYHOLM
3a pepHa. Bo cnyyaj kora mokHocTa Ha
NPOM3BOAOT € OrpaHNyeHa Ha nomana
BPEAHOCT O/} KanaLuTeToT Ha NPUKNYYOKOT U
LUTEeKepOT/NHKjaTa fia NpeHecyBaat CTpyja,
Mopa NpoM3BOAOT Aa Ce NoBP3e Npeky
(DUKCHa enekTpUYHa MHCTanauyja AMPEKTHO
6e3 ga ce ynoTpebysa npukmy4oK 1
LTeKep/nuHuja.

1. AKO He e MOXHO Aia ce ucknyyar cute nono0su
BO kabenoT, Mopa Aa ce NoBp3e ypen 3a
VICKIyYyBakb€ CO HajMarky of 3 MM. 3a30p Mery
KOHTaKTUTe (ocurypyBaum, 6e36enHOCHN
NPEeKVNHYBaY4W, KOHTaKTL) U CUTE NONOBK BO 0BOj
Ypen 3a vcknyyyBarse Mopa Aa BO ONCeroT Ha
(He noBeke) OBOj yper BO COMMacHoOCT CO
perynaTveute Ha EBponckara yHuja.
HenouuTyBareTo Ha 0Ba ynaTCTBO MOXe Aa
npeau3suka npobnemm Bo pabotara v aa ja
MOHMLLTY rapaHLpjaTa 3a Npon3BoaoT.
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Ce npenopadyysa AONONHUTENHA 3allTuTa Of)
npeocTaHara CTpyja BO NPeKMHyBa4oT Ha KoNoTo.
Axo ce gocTasyBsa kaben co npoM3BOAOT:

"""" TEPMUHANEH
BJIOK

CWH
L
\— KABEN 3A
SENEH / KONT “ || ACBOR

2. 3a moHoda3HO noBp3yBakbe, NOBP3ETE M
XULMTE KaKo LUTO € NOCOYEHO NOAONY:

Kadena/LlpHa xuua - L (basa)

CuHalcvBa xmua =N (HynT:é
«  3eneHo/xonTa xuua = (E) (3a3emjyBarbe)
» U
+  cwealllpHa xuua - L (dasa)
*  Cura/Kacera xmua = N (HynTa)
«  3eneHo/xonTa xuua = (E) (3a3emjyBarbe)
WHcTanauuja Ha npon3soaoT
1. JlusHeTe ja pepHaTa BO €NEMEHTOT, MopamMHeTe
ja n obesbeneTe ja 06e3bemyBajku feka kabenot

3a HanojyBa-e Hema fia buae NpUKNeLTeH
W/Mnn 3arna.eH.

06e3beneTe ja pepHaTa co 2 LWwpada Kako LWTo e
MOCOYEHO.



3a npousBoauTe CO BEHTMNATOP 3a pa3nagyBakse
Moxe Aa He e BKJTyYeHa CO BalLMOT NPOM3BOA,.)

1 BeHTunartop 3a pasnagysate
2 KoHTponeH naHen
3 Bpata

BrpapieHnoT BeHTUNaTop 3a pasrafyBate r naam u

eMeMEHTOT 3a BrpajyBake 1 MpeiHILaTa Ha
NpOK3BOJOT.

KoHeuHa npoBepka

1,

PaboteTe co npouseogoT.

2. TposepeTe m yHKLMHTE.
®pnate Ha cTapmoT NPou3BoA

YyBajTe ro OpurMHanHoTO nakyBatbe 1
TpaHCMopTMpajTe ro NPOU3BOAOT BO HETO.
CnepeTe rv ynatcteara Ha nakyBawbeT0. AKO
HemaTe OpuUrMHanHo nakyBatse, CakyBajTe ro
NpOM3BOSOT BO MEYPECTa NNacTMYHa OMakoBKa
N1 TBPL KApTOH W 3aneneTe ro co CenoTejn
LBpCTO.

3a f1a cnpeynTe rpuroT U peLLETKUTE BO
pepHaTa fa ja olTeTaT BpaTara, CTaBeTe
napye KapTOH O/l BHATPELLHATa CTpaHa Ha
BpaTaTta Ofi pepHaTa BO UCTa BUCKMHA Kako W
peleTkuTe. 3aneneTe ja Bpartata Ha pepHaTta
3a CTPaHUYHUTE SUZOBM.

He kopucTeTe ja BpaTata unv paykarta 3a
NOLMIHyBatbe NN NOMECTYBak-€ Ha
NpoM3BOLOT.

He ctaBajTe npeaMeT! Ha NPOU3BOAOT U
nocTaseTe ro BO UCpaBeHa nosuuuja.

BeHTunaTopoT 3a pasnagyBatbe NPOAONKyBa
a pabotn ywre 20-30 MUHYTH Sypw 1 Kora €

McKyyeHa pepHara.

MpoBepeTe ro ONWTMOT U3ITES Ha
NpOM3BOZOT 3a ia BUUTE Aan uma
oLUTETYBAbA LTO HACTAHanNe npu
TPaHCNOPTOT.
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A NoaroToeka

CoBeTu 3a WwWTegete eHepruja

CnepHute COBETM Ke B NOMOTHAT Aa ro KopucTute

NPOM3BOSOT Ha EKOMOLLKM HAYYH M Aa LTeauTe

eHepruja:

«  KopucTeTe TeMHM ¥ rnasupanu cagosm 3a
rotBete buaejkn NpeHoCcoT Ha TonnMHaTa €
noaobap.

. [Mpu roTBetbE Ha japersata, u3BpLUETE ja
onepaLmjata 3a NPeTXOfHO 3arpeBatbe ako e
npenopayaHo BO yNaTCTBOTO 33 KOPUCTEHE
WM BO PELIENTOT 3a FOTBEHE.

*  He oTBopajTe ja BpaTaTta Ha pepHata 4ecTo 3a
BPEME Ha F0TBEHETO.

. ['oTBETE NOBEKE 07 [HO jafeH-e BO pepHaTa
cekoraLl kora e Toa MoxHo. Moxe aa roteute
CO CTaBatb€ ABa Cafia 3a roTBeke Ha KUYEHNOT
rpun.

. [oTBETE NOBEKE O EAHO janere
nocrnegosaTenHo. PepHata e Beke Bpena.

*  Moxe fa wreguTte eHepruja co UCKNyYyBare
Ha pepHaTa HEKONKy MUHYTU Npej a uctede
BpeMeTo 3a roteete. He oTBOpA|TE ja BpaTata

Ha pepHara.

«  Opmp3HeTe v 3aMp3HaTuTe jaaera npeg aa rm
roTBUTE.

MpBuyHa ynotpeba

MpBO YMcTEHE Ha NPOM3BOAOT

nOBpLIJVIHaTa MOXe [a Ce oWTeTU Co
ETEPreHTN U CPEACTBA 3a YACTEHE.

He KOpuUcTeTe arpecuBHM CpeacTea 3a

YNCTEHE, NPALLOK 32 YNCTEHE | TeuHOCTH

N oCTpu NpegmeTu Npu YNCTEHETO.

1. VsBagere ro LennoT matepujan 3a nakyBarbe.
2. WsbpuiweTte m NOBPLIMHITE Ha NPOM3BOMOT CO

BRaxHa Kpna unm CyHrep u ucyLeTe r co Kpna.
BoBegHo 3arpeBate

3arpesajTe ja pepHata okony 30 MMHYTW 1 NoTOA
vcknyyete ja. Taka, CUTe OCTATOLM UMW Hacnar of
MPOM3BOACTBOTO K COropar u ke ce TprHar.
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NPEOYNPELYBAHE

Bpenute noBpLuKMHK Npeaun3BuKyBaaT
n3ropexmum!

MpownsBogoT e Bpen kora ce ynoTpebysa.
Hukoral He gonupajTe rv Bpenute
FOPUMHULM, BHATPELLHUTE AENOBM Ha
pepHara, rpejauute, UTH. [ipxeTe rv feuata
HacTpaHa.

Cekorall kopuCTETe pakaBUL 3a PepHa LITO
ce OTMOPHY 3a TONMMHA Kora cTaBaTe Wi
BaJuTe CafoBM BO / Of BpenaTta pepHa.

EnektpuyHa pepHa

V13BaneTe v cuTe TaBM 3a NEYEHE U KUHEHNOT

rpun og pepHarta.

3aTBopeTe ja BpaTa Ha pepHarta.

V36epeTe ja nosuumjata CratnyHo.

V136epeTe ja Hajronemara MOKHOCT Ha rpumoT,

BupeTe Kako ce pabomu co erekmpuyHama

pepHa, cmpanuya 17.

5. Bknyuete ja pepHata ga pabotu okony 30
MUHYTH.

6. Wcknyyete ja pepHata, Bugete Kako ce pabomu
CO eflekKmpuYyHama pepHa, cmpaHuya 17

PepHa co rpun

1. VsBageTe rv cuTe TaBM 3a NEYEHE U KNYEHUOT

rpun og pepHarta.

3aTBopeTe ja BpaTa Ha pepHarta.

V136epeTe ja Hajronemara MOKHOCT Ha rpunoT,

BupeTe Kako ce pabomu co epuiiom,

cmpanuua 19.

4. BknydeTe ja pepHata ga pabotu okony 30
MUHYTH.

5. Wcknyyete ro rpunot, Bugete Kako ce pabomu
o epunom, cmparuya 19

Moxe fa ce nojasat Yaz v Mupn3ba BO TEKOT
Ha HEeKonKy Yaca npy npeata pabota. OBa e
cocema HopmanHo. Obesbepete gobpa
BEHTUNaLMja Ha npocTopujaTa 3a fa uanesat
4apoT 1 Mupusbata. V13berHeTe AMpekTHO
BAMLLYBatbE Ha Yaf0T M MUpU3baTa LWTo ce
uenywTa.

o

2.
3.




B Kaxo ce pakysa co pepHara

OnwTtn uHchopmaLmm 3a nevekse,
AUHCTaH€ U NeYeH-Ee Ha rPUNOT.

MPEOYNPELYBAHE
Bpenute nosplunHu npeanssukysaat
13ropermLm!
MpownsBogoT e Bpen kora ce ynoTpebysa.
Hukoral He gonupajTe rv Bpenute
FOPUMHULM, BHATPELLHUTE AENOBM Ha
pepHara, rpejauuTte, UTH. [ipxeTe rv feuata
HacTpaHa.
Cekorall kopuCTETe pakaBUL 3a PepHa LITO
ce OTMOPHY 3a TONMMHA Kora cTaBaTe Wi
BaJuTe CafoBM BO / Of BpenaTta pepHa.

OMACHOCT:
BHumaBajTe Kkora ja oTBOpate BpaTata Ha
pepHata bugejkn usnerysa napea.

Mapeata MoXe Aa BY r1 nonapy pavere,
FIMLETO UMM ouuTe.

CoBeTw 3a neyere Ha rpun

Kora mecoTo, pubata 1 nuneTo ce neyat Ha rpur,

The 6p30 NOTEMHyBaaT, MMaaT BKYCHa KpLikaBa kopa

W He Cce cywwaT. PamHu napuntba, pakeHumkba co

Meco 1 kornbacy ce 0cobeHo NOroaHM 3a rpuil, Kako U

3€MEeHYYKOT LUTO COAPW MHOTY BOAA, KaKo JOMaTh 1

NUNEPKM.

«  Pacnopepete m napuntbata LUTO ke ce nevat
Ha rpun Ha peLueTkaTa 3a rpun unv Bo Taea 3a
neyerbe CO PELLETKACT MPUN Taka LWTO
ondaTeHnoT NPOCTOp He ja HaMWHYBa
ronemMuHaTa Ha rpejavor.

¢« Jlu3HeTe ro peleTkacTMoT rpun unm TaBara 3a
neyetrbe CO rPUN Ha CakaHOTO HUBO BO pepHaTa.
AKO neveTe CO peLeTKacT rpun, CTaBeTe ja
TaBaTa 3a Nevetbe Ha NofonHara peLleTka aa
v cobupa macHotuuTe. [loaajte Boga BO cagoT
3a NeYetbe 3a NONECHO YACTERE.

CoBeTu 3a nevewe

¢« KopucTteTe COOBETHN METANHW YKHWM LLTO HE
Ce nenat unv anyMMHUYMCKM CaZioBu I
CMITMKOHCKM Kanani OTNOPHM Ha TONMKHa.

«  VckopucTeTe ja Hajnobpo BHaTpeLLHOCTa Ha
pamkata.

«  CraBeTe ro kananot 3a neyetbe Ha cpegnHaTta
Ha pelLeTkaTa.

«  VI3bepeTe ja npaBunHaTa nosuumja Ha
pelueTKaTa npeg Aa v BKIyuuTe pepHata unm
rpunoT. He MeHyBajTe ja nonoxbata Ha
peLueTKaTa Kora pepHata € Bpena.

+  [pxeTe ja BpataTa Ha pepHaTa 3aTBOpeHa.

CoBeTH 3a neyewe meco

«  OGpaboTkaTa Ha LenoTo Nune, MucupkaTa uim
rofeM1Te Napymiba MECO CO NPEMMBM Kako LUTO
Ce NMMOH wnu LpH Bubep ro nogobpysaar
pe3ynTaToT Of FOTBEHETO.

«  Tpeba 15 po 30 MuHyTV NOBEKE f1a Ce ucneye
MECTO CO KOCKM CMOPELEHO CO NEYeHE Ha ucTa
roreMmHa meco 6e3 Kocku.

*  Ha cekoj LeHTMMETap 0 MECOTO BO CIIOEBUTE
My Tpeba okony 4-5 MUHYTU BpEME 3a FOTBEHE.

«  OcraBeTe ro MECOTO BO pepHaTta OKoy
10 MUHYTVM OTKaKO ke 3aBpLUM BPEMETO 3a
rotBerse. CokoT nogobpo ce AncTpubympa Hu3
LienoTo Meco W He UCTEKYBa Kora Ce ceve
MecoTo.

+  Pwubara Tpeba Aa ce CTaBM Ha cpeamHa uim
JONHaTa peLueTka BO cafj OTNOpeH Ha TONMnuHa.

XpaHaTa LUTO He e cooaBeTHa 3a
neyetbe Ha rpun Hoca pUank og
noxap. Kopuctete camo xpaHa co
TPUINOT LUTO € COOABETHA 3a
WHTEH3NBHATa TOMMMHA OA TPUMoT.
He cTaBajTe ja xpaHata npepaneky
Hasag Bo rpunoT. Toa e HajBpenuoT
[en v MacHaTa xpaHa MOXe Jia ce
3ananm.

Kako ce pabotu co enektpuyHata pepHa
M36op Ha Temnepatypa v paboTeH pexum

1 Perynatop co yHKLuM
2 Perynarop 3a Tepmocratot

[MocTaseTe ro perynaTopoT 3a oyHKLUK Ha
cakaHaTa Temneparypa.
2. TlocTaBeTe ro perynaropoT 3a (hyHKLMM Ha
cakaHata paboTHa Temneparypa.
» PepHata ce 3arpeBa 10 npunarogeHata
Temneparypa u ja ogpxysa. 3a Bpeme Ha
3arpeBarETo, CUjannykaTta 3a Temnepatypa CBeTH.
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WcknydyBake Ha enekTpuyHaTa pepHa

CapteTe m perynaropot 3a GyHKLMM 1 perynaTopot
3a Temnepartypa BO No3uLypja 3a UCKIy4eHOCT (rope).
BaHo e fja ro cTaBuTe peLleTkacTmoT rpun
NpaBuUHO Ha NexuiuTata. PelueTkactnoT rpun Mopa
[Ja ce BMETHE Mefy nexuLiTaTa Kako LWTo e
NpyKaxaHo Ha crvkara.

He ocTaBajTe pelueTkacTioT rpun Aa ce noTnupa Ha
3a7HNOT SUZ BO pepHaTa. JIM3HETE ro peLleTkacTmoT
TPUN HW3 NPEHMOT AN Ha NEXMULITATa U HAMECTETe
ro CO NOMOLL Ha BpaTa 3a fia ce NocTurHe aobpa
aboTa Ha rpuoT.

Pa6oTtHu pexumu

Penocnenot Ha paboTHUTE PEXMMM LLITO € NPUKaXKaH
Tyka MOXe Ja Ce pasn1kyBa ofj opraHusamjara Ha
BaLLMOT NPOM3BO,

[opeH v goneH rpejay

Pabotat ropHMOT W JONMHKMOT rpejay.
XpaHara ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO 1
of rope v og gony. Ha

npyUMep, COOABETHO € 3a TOPTH,
TECTO WK KOray 1 TOTBEHU japetba
BO Karnanu 3a rotsee. [0TBETE CaMo
CO e[iHa TaBa.

Tabena co BpeMuiba 3a FOTBEHE

BpeMVIH:aTa Ha Tabenata ce HameHeTH camo
KaKO BOAUITKU. BpeMMH:aTa MOXe [a
Bapupaat BO OQHOC Ha Temnepatyparta Ha
XpaHarta, ryctuHara, TunoT, Kako U Baluute
HaBWKK 32 rOTBEHE.

Jagetbe Bpoj 3a HuBO Ha

roreewe
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DOoneH rpejau

PaboTi camo 1onHKOT rpejay.
CoopBeTHO € 3a nuua u 3a
nocrneaoBaTenHo NOTEMHyBake Ha
XpaHaTa off AoNHaTa cTpaHa.

OBaa ¢hyHKLmja MOpa fja e KopucTu n
3a ECHO YMCTeHE CO Napea.

PaboTi ManuoT rpun Ha ropHata
cTpaHa Bo pepHara. CooaBeTHO 3a

nevyewe Ha rpun.

«  CraBeTe manu unu cpeaHn
NopLMK BO TOYHaTa no3uumja 3a
nonvuara nog rpejayor 3a
TPUNOT 3a Nevetbe.

+  [locraBeTe ja Temnepatyparta Ha
MaKCUMasnHo HUBO.

+  CepreTe ja xpaHata no
MnonoBKHa Off BPEMETO 3a
neyetbe Ha rpun.

LlenoceH rpun

WA

PaboTu ronemmoT rpun Ha ropHata
cTpaHa Bo pepHata. CooaBeTHO € 3a
neyetbe Ha rpun Ha ronemMin KOMMYMHK
Meco.

«  CraBeTe ronemm Unu cpegxu
NopLMK BO TOYHaTa no3uumja 3a
nonvuara nog rpejayor 3a
TPUNOT 3a Nevetbe.

+  [locraBeTe ja Temnepatyparta Ha
MaKCUMasnHo HUBO.

+  CepreTe ja xpaHata no
MnonoBKHa Off BPEMETO 3a
neyetbe Ha rpun.

Meyerbe TeCTO U MECO

i

1-BaTa nonuLa B0 pepHata e AonHara
nonuua.

Mo3unumja Ha
pewietkara

Temneparypa Bo
(°C)

Bpeme Ha
roreetbe
(npubnuxkHo BO




| “Tecrosapopru | Emwoweo | L] | 2 ] 220 | 0.4
-

(**) Bo cnyyam Ha roTeetbe kora € noTpebHo
NPETXOJHO 3arpeBatbe, 3arpejTe ja pepHaTa Ha
MOYETOKOT Of} FOTBEH-ETO 3a Aa ja NOCTUTHE
oapefeHara Temneparypa.

CoBeTu 3a neyere Konaum

*  AKO KOMayoT e MHOry CyB, 3ronemere ja
Temneparypata 3a okony 10 v Hamanerte ro
BpEMETO 3a r0TBEHE.

+ AKo KorayoT e BnaxeH, ynotpebeTe nomanky
TEYHOCT UMK HaMmareTe ja Temnepatypata 3a
10.

+ AKO KOrayoT e MHOTY TeMeH Ha MoBpLUKHATA,
CTaBeTe ro Ha AonHaTa nonuua, Hamanete ja
Temnepatypata W 3ronemeTe ro BpemeTo 3a
TOTBEHE.

+ AKo e j0BpO 3roTBEHO BHATPE, HO NENMNBO
oaHazBop, ynotpebeTe Nomarky TEYHOCT,
HamaneTe ja Temneparypata 1 aronemeTe ro
BpEMETO 3a r0TBEHE.

CoBeTu 3a neyewe TeCTo

*  AKO TeCTOTO e MHOrY CyBO, 3roremeTe ja
Temneparypata 3a okony 10 v Hamanerte ro
BpemeTo 3a roTBetbe. HaBnaxHeTe rm
CrIOeBUTE TECTO CO CMeca 0f MIEKO, Macro,
jajte u jorypr.

+  Ako Ha TecToTO My Tpeba MHOTy Bpeme Aa ce
ucneye, obpHeTe BHUMaHue aebenuHaTta Ha
TECTOTO LUTO CTe O MOAFOTBUIE Aia He ja
HagMwHyBa AnaboumHaTa Ha TagaTa.

+  AKo ropHaTa noBpLUMHa Ha TECTOTO Ce 3aLipHH,

HO [IONHMOT AIEN He € 3roTBEH, NPOBEepeTe Aanu

KOnu4uHaTa coc LWTO CTe ja ynotpebune Bo
TECTOTO € npemHory 6nu3y Ao AonHaTa cTpaqa
Ha Tectoto. OGuaeTe Ce aa ro pasHeceTe
COCOT €JHAKBO BO CPEAMHATA 1 BP3 CrIOEBMUTE
TECTO 38 M3EIHAYEHO NEeYeHse.

[MeyeTe ro TECTOTO BO COTNACHOCT CO
PEXMMOT M TeMnepaTypuTe LWTO Ce AafeHU
B0 Tabenara 3a roteete. AKO JONHKOT Aen

He € OBOTHO UCneYeH, CtTaBeTe ro 3a eHa
nonuua nogony cnegHuoT nart.

CoBeTH 3a roTBeH€ 3eNeHYYK

*  AKO janemeTo CO 3eNeHuyK CHeMa COK 11 ce
WCYLUW, rOTBETE 0 BO TEHLIEPE CO Kanak
HaMeCTO BO TaBa. 3aTBOPEHNTE CaZ0BU ke ro
3afpKat COKOT BO jafieHeTo.

*  AKO janemeTo CO 3eNeHYYK He Ce 3roTBM,
CBApETE IO 3eMEHYYKOT NPETXOAHO Ui
MNOATOTBETE O KaKo KOH3epBUpaHa XpaHa 1
CTaBeTe [0 BO pepHarta.

Kako ce pabotu co rpunot

MPEOYNPELYBAHE

‘3aTBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHata npu
ynotpeba Ha rpunor.

BpenuTe noBpLUMHK Npean3BuKyBaaT
n3ropermum!

BxnyuyBatmse Ha rpunot

1. CapTeTe ro perynatopot 3a (yHKLM Ha
CaKaHMOT cUMOON 3a rpun.

2. Totoa, n3bepeTe ja cakaHaTa TemnepaTypa 3a
rpunoT.

3. Ako e notpebHo, npeTxoaHo 3arpesajte 5
MUHYTH.

» Ce BKny4yBa cujanuykaTa 3a Temneparypa.

WcknyvyBamre Ha rpunot

1. CapreTe ro perynatopot co (hyHKLMN Ha
no3uLmja 3a UCKNyYeHOCT (rope).
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XpaHaTa LUTO He e cooaBeTHa 3a
neyetbe Ha rpun Hoca pUank og
noxap. Kopuctete camo xpaHa co
TPUINOT LUTO € COOABETHA 3a
WHTEH3NBHATa TOMMMHA OA TPUMoT.
He cTaBajTe ja xpaHata npepaneky
Hasag Bo rpunoT. Toa e HajBpenuoT
[en v MacHaTa xpaHa MOXe Jia ce
3ananm.

Tabena co BpeMutba Ha roTBek:E 3a rpun
Meyetbe Ha rpun co enekTPUYeH rpun

25...35 wH.
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[ OppxyBame 1 rpuxa

OnwTtun uHchopmaumm

BekoT Ha Tpaetbe ke Ce MPOACITKM, @ YeCTUTE
npobremu ke ce Hamanar ako NpOW3BOAOT CE YKUCTM
PEAOBHO.

OMNACHOCT:
VcknyyeTe ro NpousBogoT Of A0BOA Ha €.

eHepruja npes 0apKyBarbe U YNCTeHse.
[MocTom puank oa cTpyeH yaap!

OMACHOCT:
OcraBeTe anaparoT Aa ce U3naay npep,

YUCTEHE.
BpenuTe noBpLUMHK Npean3BuKyBaaT
n3ropermum!

*  YucTeTe ro Npom3BOLOT TEMENHO MO Cekoja
ynotpeba. Ha Toj HaunH ocTaTouuTe of
TOTBEHE Ke Ce OTCTPaHaT NOSIECHO W Ke ce
n30erHe HUBHO rOperE NpU CrIEAHNOT NaT Ha
BKIy4yBatbe Ha anapator.

«  He ce noTpebHu cneyunjanHy cpepcTea 3a
uncTerbE 3a NpoussogoT. KopucteTe Tonna
BOZA CO CPEACTBO 3a MUetse, Meka kpna unu
CyHrep 3a YMCTEHE Ha NPONU3BOAOT W
n3bpuLeTe O CyBa Kpna.

¢« Cexoral 13bpuLLeTe ja NpekyMepHaTa TEYHOCT
TEMEIHO MO YNCTEHETO, @ CEKOe NPETEKYBake
Mopa BefHalll fia ce n3bpuiue.

*  He KopucTeTe cpefcTBa 3a YUCTEHE LITO
COLpXKaT KMCENMHa UN XNOpUE 3a YNCTEHE HA
MOBPLLMHWTE Off HE ProcyBaYKi YenvK Unm of
MHOKC, Kako W paykuTe. KopucTteTe Meka kpna
CO TEYEH AETEPreHT (HO He abpasuB) 3a ja
MCYUCTUTE OBME NOBPLUMHW 0OPHyBajkM
BHUMaHKe a OpulueTe BO eeH npaseLl.

‘ nOBpLIJVIHaTa MOXe [ia Ce OTETH CO

ETEPreHTN U CPEACTBA 3a YACTEHE.
He KOpucTeTe arpecuBHM CpeacTea 3a
YNCTEHE, NPALLOK 32 YNCTEHE | TeuHOCTH
N oCTpu NpegmeTu Npu YNCTEHETO.

He kopucTeTe uncTaum Ha napea 3a aa ro
McumcTUTe anapatoT buaejku Tve Moxe Aa

NPean3BUKaaT ENEKTpUYeH yaap.

Yucrere Ha KOHTPOJTHUOT NaHen
MlcumcTeTe ™ KOHTPOTHWOT NaHen 1 perynaTopute
CO BNa)kHa Kpna 1 n3bpuLueTe rm co cyea.

He Bagete m KOHTPONHUTE
Konqmba/perynaTopM 3a YUCTEH:E Ha
KOHTPONMHWUOT naHen.

KOHTpOJ’IHVIOT naHen Moxe Aa ce owrety!

YucTetbe Ha pepHaTa

YucTerse Ha CTPaHUYHUTE SUO0BU

(OBaa ¢hyHKumja e onuuoHanHa. Moxe ga He e

BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)

1. TprHeTe ro npegHNoT Aen Ha CTpaHuYHaTa
pamKa CO Brieyetbe Bo 0bpaTeH npaseL, o
CTPaHU4HMOT SWA.

2. AsBapeTe ja cTpaHu4HaTa pamka ce Brievere

KOH Ba

Katanutuyku snaosu

(OBaa ¢hyHKumja e onuuoHanHa. Moxe ga He e
BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)
BHatpeLunuTe cTpaHnyHn sugosw (A) niunm 3agHUoT
sup (B) Ha BaLWMOT NPoN3BOA MOXe Aa ce
npemavkaHn co KaTanuTu4Ki eHamer.
Katanutuukute suposu umaar ceetna mat 6oja u
noposHa nosplumHa. He Tpeba ga ce unctat
KaTanuTU4Kk1Te SUOOBM Ha pepHaTa. MoposHuTe
MOBPLLMHYN Ha KaTanuTUYK1Te SUOOBUTE CE YncTaT
camu co ancopbupatse 1 NpeobpasyBarse Ha
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JlecHo yncTere co napea

OB03MOXYBa NECHO YnCTeHE DMAEjkM HeuncToTHjaTa

(mom ycroB ako He CTe yekane Npegonro) ce

OMeKHYBa CO Napeara LUTO Ce CO3AaBa BO pepHaTa,

a BOZIEHWTE KanKu Ce KOHeH3upaaT Ha

BHaTPeLLHUTE MOBPLLMHU.

1. WsBapere ja LenaTa onpema of pepHata.

2. Wctypete 500 ml Boga BO TaBata 3a pepHa 1
MOCTaBETE ja Ha BTOpaTa NonMua Bo pepHarta.

__

3. TlocTaBeTe ja pepHaTa BO pexuM 3a NecHO
uncTere co napea v Bkiyyete ja Ha 100° C 25
MUHYTH.

4. OrtBopeTe ja BpaTata 1 u3bpuweTe
BHaTpeLLHMTe MOBPLUMHM Ha PepHaTa Co BNaxeH
CyHrep unv Kpna.

5. KopucteTe Tonna Boaa Co CpeacTBo 3a MUeksE,
MeKa Kprna unun CyHrep 3a Aa ja ucumctute
3aKopaBeHaTa HeumMCToTHja 1 n3dpueTe co
cyBa kpna.

YucTetse Ha BpaTaTa Ha pepHata

3a pa ja ucuncTuTe BpataTa Ha pepHara, kopucteTe

TOMMa Bofa Co CPEACTBO 33 MUEH-E, MeKa Kpra unu

CyHrep 3a [ia ro UCUMCTUTE NPON3BOLOT M M3BpULLIETE

1o CO CyBa Kpna.

He kopucTeTe rpybu abpasnshu cpeacTsa
UMM OCTPU METaMHN XULM 3a YUMCTEHE Ha
BpaTtaT Ha pepHaTa. Moxe aa ja usrpebaar
MOBPLLMHATA W Aa T0 YHULITAT CTaKnoTo.
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Bapere Ha BpaTaTta Ha pepHaTta

1. OtBoperte ja npegHata Bpara (1).

2. OtBopeTe MM CNOjHULMTE Ha KYKULITETO 3
LapkuTe (2) [eCHO 1 NeBo Hanpesa CTPaHNYHO
CO NPUTUCHYBakE HaZoNY KaKo LITO e
NpUKakaHo Ha crvkara.

1 [MpeaHa Bpata

2 LLlapka

1 2 3

3. TlomecTe ja npegHaTa Bpata NoMOBMYHO.

4. 3BapeTe ja npegHaTa Bpara Co Brieyee
Harope 3a Aa ja ocnoboguTe of LWapkuTe Neso 1
JIECHO.

UekopuTe LWTO Ke M HanpaBuTe 3a BpeMe Ha
noctankata Ha Bagete, Tpeba aa ce
noeTopat no obpaTeH pefocnes 3a Aa
noctaeuTe BpaTtata Ha mecto. He
3abopaBajTe 4a M 3aTBOPUTE CNOJHULMTE Ha
KYKULLTETO Ha LUapKuUTE Npu NOBTOPHO
nocTaByBatb€e Ha Bpatara.




Bapeme Ha BHATPELWHOTO CTAKIO Ha

BpaTarta

(OBaa ¢hyHKumja e onuuoHanHa. Moxe ga He e
BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)
BHaTpeLwHOTO CTakneHo OkHO Ha BpaTaTta Ha
pepHaTa MoXe Aa Ce U3Bau 3a YNCTEHE.

o) j epHara.

B

1 Pamka
2 MnacTuyeH gen
[NoBneyeTe KoH cebe 1 13BaeTe ro NNacTUYHUOT

J€n LUTO € NOCTaBEH Ha ropHUOT fen Ha Bpatara (1).

l.

3 12

1 BHaTpeLUHO CTakneHo OkHO

2 HanBopeLUHO CTakneHo OKHO

3 [nacTyeH 0TBOP 3a CTaKMEHOTO OKHO - Oy
Kako WTo e npukaxaHo Ha cnukata, NogurHeTe ro
HajBHaTPELLHOTO CcTakno (1) AenymMHoO BO NpaBeL, Ha
A v noBneveTe ro KOH HaBop BO npasel, B.

Kora ro noctaByBate BHaTPELLHOTO CTAKIEHO OKHO
(1), npoBepeTe panw neyateHata CTpaHa NaHeNoT e
Haco4eHa HaBHaTpe.

BaHo € ja rv nocTaBuTe JOMHUTE arnm Ha
BHATPELLHOTO CTaKMEHO OKHO BO AA0MHUOT NNacTUYeH
otBop (5).

[MpuTICKajTe ro NNACTUMHMOT Jen KOH pamkaTta
[0feka He CryLUHETE 3BYK Ha KIMKHYBak-€.
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3ameHa Ha cBeTunKarta BO pepHaTta

OMACHOCT:
[pen na ja sameHuTe cBETUMKATA BO pepHaTa,
npoBEpeTe Aanu NPOU3BOAOT € UCKIYYeH Of

CTpyja M u3nageH 3a aa usberHete puank of
enekTpuYeH yaap.

BpenuTe noBpLunHn npean3sukyBaat
uaropeHuum!

Ha 300 °C. BupeTe TexHUyYKU cneyugukayuu,
cmparuya 10 3a noseke fetanu. CeeTunkute
3a pepHaTa MOXe Jja Ce KynarT kaj OBnacTeHuTe
cepBucepu.

I'IoamumjaTa Ha CBEeTUNKaTa MOXe Aa Bapupa of
OHaa Ha cnukara.

‘ Cvjanuuara WTo ce KOpUCTU BO 0BOj Ypes He e

CeeTunkaTa Bo pepHata e crieuvjanta
lenekTPMYHa Crjanuyka LUTO MOXe fa U3BPKN U

C00ABETHA 3a OCBETINYBAkE MPOCTOPUM BO

OMakuHCcTBOTO. HameHeTaTa ynotpe6a Ha
0OBaa cvjanula e fa My nomara Ha KOPUCHIKOT
Ja ja rnega xpatara.

peba fja rv u3npxyBaaT ekCTpeMHUTE U3NYKN
yCIOBK, Kako LUTO Ce TemnepaTtypuTe Hag
50 °C.
Ako pepHaTa MMa TpkanesHa CBeTUnKa:
1. VcknydeTe ro nponsBopoT of cTpyja.
2. CepTeTe ro CTakneHWoT Karnak 00paTHo of
LBWKEHETO Ha CKasankuTe Ha YaCOBHMKOT 3a Aa

‘ CyjanuuuTe WTO Ce KopuCTaT BO 0BOj NPOU3BOA

r0 U3BaAMTE.

3. Ako cujanuykaTa Bo pepHata e o vn (A) kako
Ha [ionHaTa Cruka, OTCTPaHETE ja Co BpTetbe
KaKo LUTO € NpUKaXaHo u 3ameHeTe ja. Ako e of
1N (B), noBneyeTe ja 1 OTCTpaHETE ja Kako LTo

TaBeTe o CTakneHWoT Kanak 0gHOBO.
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PewwaBawe npobnemu

epHara ucnyliTa napea aoneka pabor

Osa He e epewka.

. Kora ke ce 3arpejaT MeTanHuTe AenoBy, TUE MOXe Aia Ce NpoLLMpaT 1 ja npeanssukaat byka. >>>
Osa e e pewka.
pou3BoaorT He padoty,
+  OcurypyBa4oT 3a en. HanojyBate € pacunaH unu nagxan. >>> [Ipogepeme au ocuaypysayume 80
Kymujama. AKo e Heonxo0Ho, 3aMeHeme au Unu akmusupajme 2u 00HO80.
«  Tlpou3BogoT He e NpukIyYeH Bo (3asemjeH) WwTekep. >>> [lpogepeme 20 hosp3ysarbemo Ha

janudara Bo peprara He pabory,
«  Cujanndkara Bo pepHara e nperopewa. >>> CMeHeme ja cujanuykama.
*  Hema cTpyja. >>> [Iposepeme Oanu uma cmpyja. [pogepeme au ocuzypysayume 80
Kymujama. AKko e HeONX0OHO, 3aMeHeme 2u UU akmusupajme au ocuzypysayume.

e ce nocTaeenn yHKLMjaTa wiunu Temneparypara. >>> [locmaseme au hyHKUUjama u
memnepamypama co pezynamopom/konyemo 3a hyHKyuUja/memnepamypa.

*  Hewma cTpyja. >>> [Iposepeme Oanu uma cmpyja. [pogepeme au ocuzypysayume 80
Kymujama. AKo e HeONX0OHO, 3aMeHeme au Ul akmusupajme au ocuaypysayume.

m KoHcynTipajTe ce co 0BNacTeH areHT 3a CepBUcHparse UM O 3aCTanHUKOT Of KAZe LITO CTe Fo kynune

NPOM3BOZOT aKO He MOXETe CaMy fia ro peLunte NpobnemoT 1ako CTe rM NPUMEHUNE ynaTcTeaTta Bo 0Ba
nornasje. Hukoraw He oGuayBajTe ce camm 4a ro nonpasaTe pacunaH1oT ypes,.
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